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Caratteristiche

Avvertenze

| E importante conservare questo libretto per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme
all'apparecchio.

! Leggere attentamente le istruzioni:
ci sono importanti informazioni sull'installazione,
sull'uso e sulla sicurezza.

! Per evitare pericoli dovuti all'instabilita
dell'apparecchio, questo deve essere fissato
attenendosi scrupolosamente alle istruzioni di
montaggio.

! In caso di trasloco o spostamento tenere
I'apparecchio in posizione verticale.

!l frigo cantina non puo essere utilizzato da bambini
0 persone portatrici di handicap, senza la
supervisione di un adulto o di un tutore, onde evitare
usi non consentiti della cantina stessa.

!' | bambini non devono utilizzare il frigo cantina senza
la supervisione di un adulto, onde evitare che
giochino con la cantina stessa.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa
della corrente devono essere facilmente raggiungibili.

! Mantenere libere da ostruzioni le aperture di
ventilazione nell'involucro dell'apparecchio.

! Non utilizzare, per accelerare il processo di
sbrinamento, dispositivi meccanici o altri mezzi diversi
da quelli raccomandati dal costruttore.

! Non danneggiare il circuito del refrigerante.

! Per effettuare la sostituzione del neon rivolgersi al
centro assistenza.

! Il cavo non deve subire piegature o compressioni.

! |l cavo deve essere controllato periodicamente e
sostituito solo da tecnici autorizzati.

Il cavo di alimentazione € ditipo Y, in caso di
sostituzione rivolgersi al centro assistenza.

Modello WL 36 A/HA

Temperature 1 Zona
larghezza cm 56

Dimensioni altezza cm 68
profondita cm 55

Peso** 76 Kg

Peso 97 Kg

Potenza elettrica 65 W

Corrente 0,3A

Lampade 3w

Consumo 0,39 kWh / 24h

Tensione in Volt* 220-240V

Frequenza Hz* 50

*

A seconda dei paesi, questi valori sono soggetti a
variazioni. Per conoscere le caratteristiche specifiche
del vostro apparecchio, consultare la targhetta
caratteristiche del prodotto.

** Apparecchio vuoto.

Questo apparecchio é destinato ad essere utilizzato esclusivamente per la

conservazione del vino.




Installazione

Posizionamento e collegamento

Disimballo

1 Disimballare subito I'apparecchio e controllare che
non abbia subito danni nel trasporto. Se fosse
danneggiato non collegarlo e contattare il
Rivenditore.

2 Togliere con cautela le protezioni e gli adesivi,
aprire I'anta e verificare l'integrita dei vari
componenti.

3 Estrarre il cavo dell'alimentazione elettrica.

Posizionamento

1 Posizionare I'apparecchio in un ambiente ben
aerato, non umido e libero (evitare armadi a muro
chiusi).

2 Lasciare I'apparecchio lontano da fonti di calore.

3 Rispettare le distanze minime tra I'apparecchio ed il
vano in cui verra posizionato, per garantire
all'apparecchio stesso una perfetta ventilazione.

Vedi figura.
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Spazio per aerazione:
minimo 50 mm

Collegamento elettrico

Dopo il trasporto, posizionare I'apparecchio
verticalmente e attendere almeno 3 ore prima di
collegarlo all'impianto elettrico. Prima di inserire la
spina nella presa della corrente, accertarsi che:

la presa abbia la messa a terra e sia a norma di
legge;

la presa sia in grado di sopportare il carico massimo
di potenza della macchina, indicato nella tabella Dati
tecnici o nella targhetta caratteristiche in basso a
destra (vedi Descrizione dell'apparecchio);

la tensione di alimentazione sia compresa nei valori
indicati nella tabella Dati tecnici o nella targhetta
caratteristiche in basso a destra (vedi Descrizione
dell'apparecchio);

la presa sia compatibile con la spina
dell'apparecchio. In caso contrario sostituire la presa
o la spina; non usare prolunghe e prese multiple.

560

Dimensioni 0
del vano /

680 min.

560 min.

560

680

Dimensioni
della cantina

715

Quota battuta
588 550 fianco mobile




Descrizione
dell'apparecchio

]
Vista d'insieme
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VANO RIPIANI TARGHETTA
INVECCHIAMENTO CARATTERISTICHE
Pannello di controllo
SPIA DI | DISPLAY TASTO PER TASTO
FUNZIONAMENTO DIMINUIRE LA PER AUMENTARE
TEMPERATURA LA TEMPERATURA

SPIA TASTO DI
INDICAZIONE ALIMENTAZIONE ACCENSIONE
LUCE| TEMPERATURA ELETTRICA (ON/OFF)




Avvio e utilizzo

Vano invecchiamento

Il frigo cantina & composto da un vano
invecchiamento la cui principale funzione e garantire
ai vini condizioni ottimali di conservazione.

La sua temperatura € stata regolata in fabbrica su una
temperatura considerata ottimale per la maggior parte
dei casi e corrisponde a 15°.

Il vino & un prodotto complesso che deriva da una
evoluzione lenta e lunga, e necessita di condizioni
specifiche per esprimersi al meglio.

Tutti i vini si conservano alla stessa temperatura,
mentre le temperature di servizio e di degustazione
cambiano in base al vino.

Percio, cosi come per le cantine naturali dei
produttori, anche per il frigo cantina non € importante
il valore assoluto della temperatura di conservazione,
quanto la sua costanza nel tempo: la conservazione
del vino € ideale qualunque sia la temperatura, a
condizione che la temperatura non subisca variazioni.

Regolazione manuale della temperatura
La temperatura visualizzata sul display ¢ la

temperatura relativa all'interno del vano cantina.
Alla prima accensione, la cantinetta & impostata per
raggiungere i 15° e stabilizzarvisi.

Qualora dovesse rendersi necessario, & possibile
modificare la temperatura secondo quanto segue:

1. Al momento della connessione alla rete elettrica, il
display visualizza la temperatura impostata
all'interno del vano.

2. Premere il tasto + (vedi Pannello di controllo) per

circa un secondo: l'indicatore della temperatura
comincera a lampeggiare.

3. Premere i tasti + 0 === finO al raggiungimento
della temperatura desiderata.

4. Attendere 5 secondi perché l'indicatore torni fisso:
la temperatura €& stata impostata.

5. Attendere che I'adeguamento della temperatura
abbia effetto ed introdurre le bottiglie di vino nella
cantina.

Per consentire un raggiungimento piu veloce della
temperatura impostata, la luce interna non si
accende (oppure si spegne temporaneamente) se la
temperatura interna supera i 24°C.




Tabella delle temperature a cui servire i vini

Nella tabella si riportano le temperature indicative a cui dovrebbe essere servito il vino a tavola.
Nel caso in cui il vino debba essere servito ad una temperatura superiore a quella impostata all'interno della
cantina, si consiglia di lasciarlo fuori per il tempo necessario.

Amarone 17°C Spumanti Secchi e Dolci 6°C
Barbaresco 17°C Verdicchio di Matelica e dei Castelli di Jesi 8°C
Barolo 17°C Vini Bianchi del Trentino Alto Adige 11°C
Beaujolais 13°C Vini Bianchi Franciacorta 11°C
Bordeaux Bianco Liquoroso 6°C Vini Bianchi Secchi Aromatici 10°C
Bordeaux Bianco Secco 8°C Vini Bianchi Secchi, Giovani e Fruttati 8°C
Bordeaux Rosso 17°C Vini del Friuli Venezia Giulia 11°C
Bourgogne Bianco 11°C Vini del Rodano 15°C
Bourgogne Rosso 18°C Vini della Loira Bianchi Secchi 10°C
Brunello 17°C Vini della Loira Liquorosi 7°C
Champagne 6°C Vini della Loira Rossi 14°C
Chianti Classico 16°C Vini passiti Liquorosi 8-18°C
Languedoc-Roussillon 13°C Vini Rosati, Vini Novelli 12°C
Passito di Pantelleria 6°C Vini Rossi Leggeri, poco tannici 14°C
Fraier e [Fl 12°C Vini Rossi media_m_ente strutturati, 16°C
abbastanza tannici




Stoccare le bottiglie

Stoccaggio classico con 36 bottiglie Altre configurazioni per lo stoccaggio

delle bottiglie

Se si desidera sistemare le bottiglie per la
conservazione del vino in modo tale da renderle visibili
e facilmente estraibili, si consiglia la configurazione a
36 bottiglie (bordolesi o misto bordolesi e renane).

STANDARD

36 Bottiglie (100%
coricate)

5 griglie utilizzate

Posizionare nelle apposite nicchie di ciascuno dei 5
ripiani in legno un numero massimo di 6 bottiglie; altre 6
bottiglie possono essere collocate nelle apposite feritoie

poste sulla base della cantina per un totale di 36 bottiglie.

! | ripiani in legno hanno un sistema di bloccaggio
per evitare involontarie estrazioni che potrebbero
causare la caduta delle bottiglie.

Si suggerisce di collocare le bottiglie piu grandi (Renana)
sui ripiani inferiori (5 e 6); questi ultimi sono infatti
predisposti per ospitare bottiglie di dimensioni maggiori.

! Un ripiano in legno,
puo sorreggere in
sicurezza un massimo
di 22 bottiglie.

Stoccaggio con bottiglie Champagnotta

Per la loro dimensione maggiore rispetto alle bottiglie
classiche, quelle Champagnotta si devono collocare
sulla base della cantina in un numero massimo di 5.

Se si volessero stoccare
altre bottiglie di tipo
Champagnotta si deve
rimuovere il 5° ripiano e
si devono collocare le
bottiglie su quelle poste
sulla base della cantina
in senso opposto
rispetto alle precedenti.
E' possibile cosi
stoccare fino a 9
bottiglie di tipo
Champagnotta.

CONSERVAZIONE
44 Bottiglie (100%
coricate)

1 griglia utilizzata

SERVIZIO

42 Bottiglie (50%
coricate e 50% in piedi)
3 griglie utilizzate

4 file (6x4)

MASSIMO
STOCCAGGIO

46 Bottiglie (48%
coricate e 52% in piedi)
1 griglia utilizzata

4 file (6x4)




Estrazione dei ripiani in legno

Per I'estrazione dei ripiani in legno procedere come
segue:

1. Con una mano afferrare la parte anteriore del
ripiano.

2. Estrarre lentamente il ripiano tirandolo verso di sé
per 1/3 della corsa totale.

3. Prelevare o riporre le bottiglie e spingere
nuovamente il ripiano all'interno, fino all'arresto sul
fondo.

4. Verificare che il ripiano sia bloccato tentando
lentamente I'estrazione; se si muove spingere
nuovamente verso l'interno.

Nel caso invece si voglia asportare la griglia, dopo
aver completato le fasi 1 e 2 e tolte eventuali
bottiglie, si deve tirare il ripiano lentamente verso se
stessi fino all'uscita completa dalle guide.

! In nessun caso estrarre piu di un ripiano scorrevole
alla volta.

Se le bottiglie sono poche

Se il numero delle bottiglie a disposizione non &
sufficiente a riempire il frigo cantina, si consiglia di
suddividerle fra tutti i ripiani disponibili, evitando di
caricarle tutte in alto o in basso.

Per una visualizzazione migliore dall'esterno, si
consiglia di disporle centralmente su tutti i ripiani.




Manutenzione e anomalie

Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica

Durante i lavori di pulizia e manutenzione € necessario isolare I'apparecchio dalla rete di alimentazione:
staccare la spina dalla presa.

Anomalie e rimedi

Puod accadere che I'apparecchio non funzioni. Prima di telefonare al Rivenditore, controllare che non si tratti di
un problema facilmente risolvibile aiutandosi con il seguente elenco.

Anomalie Possibili cause/soluzioni

Il compressore non funziona e La spina non é inserita nella presa della corrente o

non abbastanza da fare contatto, oppure in casa

non c'e corrente.

e La presa della corrente non funziona (verificare
collegandovi un altro apparecchio elettrico).

Il compressore non si ferma mai e Contattare il centro assistenza tecnica.

I Qualsiasi intervento sull'apparecchio deve essere realizzato dal Servizio Tecnico Autorizzato, pena la nullita
della garanzia. Dopo ogni intervento sul gruppo freddo, il tecnico deve controllare la tenuta del circuito.

I Anomalie di breve durata, quali ad esempio la mancanza di corrente, non compromettono i vini. Solo quando
le anomalie di funzionamento vengono lasciate irrisolte per un lungo periodo possono diventare dannose per |

vini.

! L’apparecchio & stato progettato e costruito in Smaltimento

conformita alle norme internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di E

sicurezza e devono essere lette attentamente. ——

Questa apparecchiatura € conforme alle seguenti e Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi

Direttive Comunitarie:

q3

- 73/23/CEE del 19/02/73 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni;

- 89/336/CEE del 03/05/89 (Compatibilita
Elettromagnetica) e successive modificazioni.
- 2002/96/CE.

alle norme locali, cosi gli imballaggi potranno
essere riutilizzati.

La direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi
urbani. Gli apparecchi dismessi devono essere
raccolti separatamente per ottimizzare il tasso di
recupero e riciclaggio dei materiali che li
compongono ed impedire potenziali danni per la
salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino barrato e
riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi
di raccolta separata.

Per ulteriori informazioni, sulla corretta dismissione
degli elettrodomestici, i detentori potranno rivolgersi
al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.




Assistenza

195092483.01

08/2012
I
Prima di contattare I’Assistenza:
IT e \Verificare se 'anomalia pud essere risolta autonomamente (vedi Anomalie e Rimedi).
* In caso negativo, contattare il Numero Unico Nazionale 199.199.199.
| modello | numero di serie
Comunicare:
e il tipo di anomalia p.
¢ il modello della macchina (Mod.) C ~ W
° || numero d| Serie (S/N) (Mod. RG 2330 )] TI | Cod. 93139180000 ‘S/N 704211801
. S Ng-2anv- [ =iz [ 150 W] = wF ANGm | Max 12
Queste informazioni si trovano i 2 | BTSN — N
iati Total 340 EX=3|75 | | Freez. Capac | Ulass
SU”a targh'etta.Cara'tterIStIChe pO'Sf[a Gross Gross Net | Gross Poder de Cong CIaseN
nel vano frigorifero in basso a sinistra. Bruto Bruto | |Uhe Bruto kg24h 4,0 | Classe
SorPr | R 134a | Test HRESS
Kompr. | kg 0,090 |P-S--Tow 140
Made in ltaly 13918

Assistenza Attiva 7 giorni su 7 /;L:D 199.199.190
,\L—\ NUMERO UNICO

Se nasce il bisogno di assistenza o manutenzione basta chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199.199* .

Un operatore sara a tua completa disposizione per fissare un appuntamento con un tecnico del Centro
Assistenza Autrorizzato piu vicino a casa tua.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, e non lascia mai inascoltata una richiesta.

*Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto(iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle 13:00 e di 5,58
centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00 alle 08:00 e i giorni festivi, per chi
chiama da telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario dell’operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte dell’'operatore telefonico; per maggiori informazioni
consultare il sito www.aristonchannel.com.
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Features

Notices

I Remember to keep this booklet so you can refer to it
at any time. In case of sale, transfer or should you
move, remember to keep it together with the device.

! Read the instructions carefully: there is important
information about installation, use and safety.

! To prevent danger stemming from instability of the
device, you must fasten it in place, following the
assembly instructions strictly.

! Whenever moving or transporting the device, keep it
in a vertical position.

! The beverage centre must not be used by children or
invalids, without supervision by an adult or a tutor, in
order to prevent the cellar from being used improperly.
! Children may use the beverage centre only if
supervised by an adult, in order to prevent them from
playing with the cellar.

! After installing the device, the power cable and
socket must be easy to reach.

! Keep the ventilation openings on the casing of the
device free.

! Do not use mechanical devices, or any means not
suggested by the manufacturer, to speed up
defrosting.

! Do not damage the coolant circuit.

! Contact the after sales service to replace the neon.

! The cable must not be bent or crushed.

! The cable must be checked on a routine basis and
replaced only by authorised technicians.

! The power supply cable is of a Y type. Contact the
after sales service to replace it.

! Do not use electrical equipment inside the food
compartments, unless they are of a kind suggested by
the manufacturer.

! The Manufacturer shall not be liable if any of the
above rules are not complied with.

Model WL 36 A/HA
Temperatures 1 Zone
width cm 56
Dimensions length cm 68
depth cm 55
Weight** 76 Kg
Weight 97 Kg
Power 65 W
Current 0,3A
Lamp 3w
Consumption 0,39 kWh / 24h
Voltage* 220-240V
Frequency Hz* 50

* These values may change in different countries.
In order to find the specific features of your device,
check the product features plate.

** When the device is empty.

This appliance is intended to be used exclusively for the storage of wine.

12



Installation

Positioning and connection

Unpacking

1 Unpack the device immediately and make sure it
has not been damaged during transport. Should it
be damaged, do not connect, and get in touch with
the Dealer.

2 Carefully remove the protections and the adhesives,
open the door and make sure all the components
are present.

3 Take out the power supply cable.

Positioning

1 Position the device in a well ventilated area, not
damp and free (avoid cabinets with closed walls).

2 Keep the device away from heat sources.

3 Make sure the minimum distances between the
device and the walls of the room where it is placed
are kept, in order to ensure perfect ventilation of the
device.

See figure.

7
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Ventilation space:
at least 50 mm

Wiring connection

After transport, stand the device vertically, and wait for

at least 3 hours before connecting it to the wiring

system. Before putting the plug into the power socket,

make sure that:

® the socket is earthed and according to legal
regulations;

® the socket is able to hold up to the maximum power
load of the machine, indicated on the Data Sheet
table or on the feature plate to the bottom right (see
Description of the device);

® the power supply voltage falls within the range
indicated on the Data Sheet table or on the feature
plate to the bottom right (see Description of the
device);

® the power socket is compatible with the plug of the
device. Otherwise, replace the socket or the plug; do
not use extensions or multiple sockets.

560 &
Dimensions A '€
of the / =
0
compartment ©
560 min.
560
o
3 Dimensions
0 of the cellar
~

Furniture
550
588 side area
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Product Description

]
m Interior Parts
CONTROL DOOR
PANEL
g T
o ==y
1 —/
I ———— -
T \>
. I —
- =
BOTTLE AGEING DATA
COMPARTMENT SHELVES PLATE
Control Panel
ON LIGHT | DISPLAY REDUCE INCREASE
TEMPERATURE TEMPERATURE

POWER
CURRENT CONNECTION ON/OFF
LIGHT | TEMPERATURE LIGHT BUTTON
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Using the wine cellar

Bottle ageing compartment

The ageing compartment's main function is that of
guaranteeing that your wines are preserved in optimal
conditions.

The temperature has been set in the factory at a
temperature held to be excellent in most cases and is
15°C in the upper compartment.

Wine has a complex nature and it derives from a long
and slow process. In order to best express its
attributes, very specific conditions are necessary.

All wines are preserved at the same temperature, but,
depending on their different characteristics, wines are
served and tasted at very different temperatures (see
the Table of ideal wine temperatures).

Therefore, just as for manufacturers' wine cellars, for
your new appliance, the absolute temperature value is
not important for preserving your wine. Rather, the
constant temperature through time is important. Wine
preservation is ideal at any temperature, as long as
that temperature does not vary.

Manual temperature control m

When you plug in your wine cellar, the display shows
the temperature inside the cellar: it has been set to
reach 15 ° C and become steady on it. Should you
need to adjust it, follow the instructions below:

1. When you plug in your wine cellar, the display
shows the temperature that has been set

2. Press the + button for one second (see the
Control Panel). The temperature will begin to blink.

3. Press the + Or === puttons until you reach the
desired temperature.

4. Wait 5 seconds for the temperature to stop
blinking.

5. Wait until the wine cellar reaches its temperature
before you place the wine bottles inside.

The inside light does not go on (or it goes off
temporarily) when the inside temperature goes over
24° C. This allows you to reach the pre-set
temperature more quickly.

15



Table of ideal wine temperatures

This table indicates the approximate temperatures at which wine should be served. Should one of your wines
need to be served at a temperature that is greater than the temperature inside your wine cellar, we suggest that
you leave it wine out for the time that is necessary before you serve it.

Amarone 17°C Dry and Sweet Sparkling Wines 6°C
Barbaresco 17°C Verdicchio di Matelica e dei Castelli di Jesi  8°C
Barolo 17°C White wines from Trentino Alto Adige 11°C
Beaujolais 13°C Franciacorta White Wines 11°C
White liquered Bordeaux 6°C Dry aromatic white wines 10°C
Dry White Bordeaux 8°C Dry, young, and fruity white wines 8°C
Red Bordeaux 17°C White wines from Friuli Venezia Giulia 11°C
White Bourgogne 11°C Rodano wines 15°C
Red Bourgogne 18°C Dry white wines from the Loire 10°C
Brunello 17°C Liquered wines from the Loire 7°C
Champagne 6°C Red wines from the Loire 14°C
Chianti Classico 16°C Liquered Passito wines 8-18°C
Languedoc-Roussillon 13°C Rosé Wines, New Wines 12°C
Passito di Pantelleria 6°C Light red wines with mild tannic 14°C
Rosé Provence 12°C Red, rather tannic wines with medium structure 16°C

16



Stocking the wine bottles

Standard 36-bottle stock Some stocking configurations
The 36-bottle stock (for standard, mixed, and renana
bottles) is recommended for wines that need to be PRESERVATION
visible and easily removed. 44 Bottles
(100% lying down)
STANDARD 1 shelf
[ ] 36 Bottles
W@H (100% lying down)
5 shelves

SERVICE

]
m 42 Bottles (50% lying
down, 50% standing)

Position each bottle into the slots on the 5 wooden shelves. ‘M‘ 3 shelves
6 bottles can be placed on the bottom of the wine cellar. \ﬂmk\

! The wooden shelves have a special blocking system

so that your bottles do not accidentally fall and break. 4 rows

We suggest you place the Renana bottles onto the lower
shelf and the bottom of the wine cellar because they have
been specially designed to hold larger bottles.

! The wooden shelf can Lo
safely hold up to 22

@ bottles.

MAXIMUM STOCK
46 Bottles (48% lying
down, 52% standing)
1 shelf

Champagne bottle stock 4 rows

Champagne bottles are larger than standard bottles.
They must be placed onto the base of the wine
cellar, which can hold up to 5.

If you want to stock
o] more than 5
Champagne bottles in
your wine cellar, remove
the 5th shelf and stock
the bottles in two rows
(placing the bottles in
the second row
between those on the
bottom row). This will
hold up to 9 bottles.

17



Removing the wooden shelves

Follow the instructions below to remove the wooden
shelves:

1. Hold the front part of the shelf with one hand.

2. Slowly remove the shelf by pulling it toward you.
Pull out the shelf by 1/3 of the way if you need to
remove or replace bottles.

3. Remove or replace the bottles you need and push
the shelf back, making sure it locks into place.

4. Make sure the shelf is in place by trying to pull it
out once again. If it moves, push it back in again
until it is securely in place.

To completely remove the shelf, follow step 1 and 2
and remove all bottles that on the shelf. Slowly pull
the shelf toward you until you remove it from its
slots.

! Do not, under any circumstances, remove more
than one shelf at a time.

For a small number of bottles

If you do not need to store enough bottles to fill the
entire wine cellar, we suggest that you divide them
up between the available shelves and that you do
not place them all on top or on the bottom.

Place the bottles in the centre of the shelves to see
them better from the outside.
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Maintenance and
troubleshooting

Care and maintenance

Disconnecting the wine cellar
During cleaning and maintenance, it is imperative that you unplug the wine cellar
Troubleshooting

If you notice that your wine cellar is not working properly, check with the following list before you call your
Service Centre.

Problem Possible causes/solutions

The compressor does not work e The plug is not plugged into the wall-outlet or not
enough to make contact. Or, there could be a
power failure in your home.

e The wall-outlet is not in working order. Plug the wine
cellar into another wall-outlet to check.

The compressor never stops e Contact the Service Centre
I' Any work that is done to the wine cellar should be performed by your authorized local Service Centre.

I Short term faults, such as power failure, will not compromise the wines. It is only when working faults are left
unsettled for a long time that the wine may suffer.

! The appliance was designed and manufactured in Disposal
compliance with international safety standards. The
following warnings are provided for safety reasons E
and must be read carefully. —
This appliance complies with the following e (Observe local environmental standards when
Community Directives: disposing packaging material for recycling
C E purposes.
e The European Directive 2002/96/EC on Waste

Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
requires that old household electrical appliances
must not be disposed of in the normal unsorted
municipal waste stream. Old appliances must be
collected separately in order to optimise the
recovery and recycling of the materials they contain
and reduce the impact on human health and the
environment. The crossed out “wheeled bin”
symbol on the product reminds you of your
obligation, that when you dispose of the appliance
it must be separately collected.

Consumers should contact their local authority or
retailer for information concerning the correct
disposal of their old appliance.

- 73/23/EEC of 19/02/73 (Low Voltage) and
subsequent amendments;

- 89/336/EEC of 03.05.89 (Electromagnetic
Compatibility) and subsequent amendments;
- 2002/96/CE.
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Assistance

195092483.01
08/2012

Before calling for Assistance:
e Check if the malfunction can be solved on your own (see Troubleshooting).
If after all the checks, the appliance still does not operate or the problem persists, call the nearest Service

Centre
|mode| |seria| number
Communicating: P
e type of malfunction C ~ W
e appliance model (Mod.) (mod. RG2330 [T [coa 93139180000 ( S/N 704211801
* serial number (S/N) NGz | 150 W] v We " Neen s
L . Total 340 75 | | reez. Capac
This information can be found on .the data ross Gross [ [N |G| | poerceong. | case N
plate located on the bottom left side of the Bruto Brto | |V Bruto ko2ah 4,0 |Classe
refrigerator compartment. Sompr. | R 1342 | Test flossurs
Kompr. | kg 0,000 |P-S--Tow 120
Made in ltaly 13918

Never call on unauthorized technicians and always refuse spare parts which are not originals.
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Caracteristiques

Recommandations

! Il est important de conserver la présente notice de
fagon a pouvoir la consulter a tout moment. En cas
de vente ou d'installation a un autre endraoit,
s'assurer que la notice est conservée avec
I'appareil.

! Veiller a lire attentivement la notice: elle contient
des informations importantes concernant
I'installation, I'utilisation et la sécurité.

! Pour prévenir les risques inhérents a l'instabilité de
I'appareil, il est important de veiller a ce qu'il soit
fixé dans le plus scrupuleux respect des
instructions de montage.

! En cas d'installation a un autre endroit voire de
simple déplacement de I'appareil, veiller a le
maintenir en position verticale.

! Le beverage centre ne doit en aucun cas étre
utilisé par des enfants ou des porteurs de handicap,
sans la supervision d'un adulte responsable, afin de
prévenir toute utilisation non prévue de l'appareil.

! Les enfants ne doivent en aucun cas utiliser le
beverage centre sans la supervision d'un adulte
pour éviter qu'ils ne jouent avec l'appareil.

! Une fois I'appareil installé, le cable électrique et la
prise de courant doivent étre faciles d'acces.

! Veiller a ce que les ouvertures de ventilation de
I'habillage externe de l'appareil ne soient pas
obstruées.

! En aucun cas ne doivent étre utilisés, pour
accélérer le dégivrage, des moyens mécaniques ni
quelgue moyen que ce soit autre que ceux
recommandés par le constructeur.

! Veiller a ne pas endommager le circuit de
réfrigérant.

! Pour le remplacement du néon, s'adresser a un
centre d'assistance.

! Le cable ne doit subir ni pliures ni écrasements.

! Le cable doit étre controlé régulierement et son
remplacement doit étre exclusivement confié a un
technicien agréé.

! Le cable d'alimentation est de type Y, pour son
éventuel remplacement s'adresser a un centre
d'assistance.

! Ne pas utiliser d'appareils électriques a l'intérieur
des compartiments de conservation des aliments,
s'ils ne sont pas du type ceux recommandés par le
constructeur.

! Le constructeur décline toute responsabilité dans

le cas ou les normes et recommandations ci-dessus
ne seraient pas respectées.

Modeéle WL 36 A/HA
Températures 1 Zone
largeur cm 56
Dimensions hauteur cm 68
profondeur cm 55
Poids** 76 Kg
Poids 97 Kg

Puissance électrique | 65W

Courant 0,3A
Ampoules 3w
Consommation 0,39 kWh / 24h
Tension en Volt* 220-240V
Fréquence Hz* 50

*

Ces valeurs peuvent varier selon les pays.

Pour connaitre les caractéristiques spécifiques de
I'appareil, consulter la plaque des données techniques
du produit.

** Appareil vide.

Cet appareil est destiné uniquement au stockage du vin.
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Installation

Positionnement et branchement

Déballage

1

3

Déballer aussitot I'appareil et s'assurer qu'il n'a
subi aucun dommage durant le transport. En
présence de dommages, ne pas brancher
I'appareil et prendre contact avec le revendeur.
Retirer avec précaution les protections et les
adhésifs, ouvrir la porte et s'assurer du bon état
des divers éléments.

Extraire le cable d'alimentation électrique.

Positionnement

1

Positionner I'appareil a un endroit bien aéré, non
exposé a I'humidité et dégagé (éviter les armoires
murales fermées).

Maintenir I'appareil loin de sources de chaleur.
Respecter les distances minimum entre 'appareil
et le logement a l'intérieur duquel il doit étre
positionné pour en assurer la parfaite ventilation.

Voir figure.

7

w

l
|

|
IS |

Espace d'aération:
minimum 50 mm

Branchement électrique

Aprés son transport, placer I'appareil en position

verticale et laisser s'écouler au moins 3 heures avant

de le brancher a I'alimentation électrique. Avant de

brancher la fiche a la prise de courant, s'assurer

que:

® |a prise est reliée a une ligne de terre conforme aux
normes en vigueur,;

® |a prise est en mesure de supporter la puissance
maximum de I'appareil indiquée dans le tableau
des Caractéristiques techniques ou sur la plaque
des caractéristiques apposée en bas a droite de
I'appareil (voir Description de l'appareil);

® |a tension d'alimentation est comprise dans les
limites indiquées dans le tableau des
Caractéristiques techniques ou sur la plaque des
caractéristiqgues apposée en bas a droite de
I'appareil (voir Description de l'appareil);

® |a prise est compatible avec la fiche de I'appareil.
Si tel n'est pas le cas, changer la prise ou la fiche;
ne pas utiliser de rallonges ni de prises multiples.

560

Dimensions T
de lI'espace de /
logement

680 min.

560 min.
560
=
8| Dimensions
o de la cave
~

Cote de butée
588 550 flanc meuble
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Description de
I'appareil

]
ﬂ Vue d'ensemble
TABLEAU DE BORD PORTE
F /
| /—/)—/'
I I
] —— =
| | \ \>
. I E—
*
COMPARTIMENT PLAQUETTE
VIEILLISSEMENT CLAYETTES SIGNALETIQUE
Tableau de bord
AFFICHEUR TOUCHE TOUCHE
POUR DIMINUER POUR AUGMENTER
VOYANT DE
LA TEMPERATURE LA TEMPERATURE
FONCTIONNEMENT u v

INDICATION
ECLAIRAGE| TEMPERATURE

VOYANT TOUCHE DE
ALIMENTATION MISE EN SERVICE
ELECTRIQUE (ON/OFF)
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Mise en marche et utilisation

Compartiment vieillissement

La cave a vin comprend un compartiment
vieillissement qui a pour réle principal d'assurer des
conditions optimales de conservation des vins.

Sa température est préréglée en usine sur une valeur
jugée optimale dans la plupart des cas: valeur qui
correspond a 15°C dans l'espace supérieur.

Le vin est un produit complexe qui s'épanouit apres
une évolution lente et prolongée et qui exige des
conditions spéciales pour s'exprimer au mieux. Les
vins ont tous la méme température de conservation
tandis que leur température de service et de
dégustation varie d'un vin a l'autre (voir Tableau des
températures de service des vins). Ainsi, tout
comme dans les caves naturelles des producteurs,
ce qui compte dans la cave a vin ce n'est pas tant
la valeur absolue de la température de conservation
mais plutét sa constance dans le temps : la
conservation du vin est idéale quelle que soit la
température, a condition que cette derniére ne
subisse pas de variations.

Réglage manuel de la température

Si nécessaire, la température peut étre modifiée

comme suit :

1. Lors du raccordement au secteur, I'écran affiche la
température sélectionnée a l'intérieur du
compartiment

2. Appuyez une seconde environ sur la touche UP +
l'indicateur de température commencera a clignoter.

3. Appuyez sur les touches + OU === jusqu'a ce que

la température souhaitée soit atteinte.

4. Attendez 5 secondes jusqu'a ce que l'indicateur se
remette au fixe; la température est a présent
réglée.

5. Attendez que la température se stabilise avant de
ranger les bouteilles de vin.

L'éclairage interne ne s'allume pas (ou bien s'éteint
temporairement) quand la température interne
dépasse 24°C, de telle sorte que la température
programmée puisse étre atteinte plus rapidement.
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Tableau des températures de service des vins

Le tableau reporte les températures de service préconisées. Si par contre le vin doit étre servi a une

température supérieure a la température sélectionnée a l'intérieur de la cave a vin, il est conseillé de sortir la

bouteille et de la laisser chambrer le temps nécessaire.

assez tanniques

Amarone de la Valpolicella 17°C Mousseux Secs et Doux 6°C
Barbaresco 17°C Verdicchio de Matelica et des Castelli di Jesi 8°C
Barolo 17°C Vins blancs du Trentino Alto Adige 11°C
Beaujolais 13°C Vins blancs Franciacorta 11°C
Bordeaux Blanc Liquoreux 6°C Vins Blancs Secs Aromatiques 10°C
Bordeaux Blanc Sec 8°C Vins Blancs Secs, Jeunes et Fruités 8°C
Bordeaux Rouge 17°C Vins du Friuli Venezia Giulia 11°C
Bourgogne Blanc 11°C Vins du Rhoéne 15°C
Bourgogne Rouge 18°C Vins de la Loire Blancs Secs 10°C
Brunello 17°C Vins de la Loire Liquoreux 7°C
Champagne 6°C Vins de la Loire Rouges 14°C
Chianti Classico 16°C Vins de paille Liquoreux 8-18°C
Languedoc-Roussillon 13°C Vins Rosés, Vins Nouveaux 12°C
Passito de Pantelleria 6°C Vins Rouges Légers, peu tanniques 14°C
Provence Rosé 12°C Vins Rouges moyennement structurés, 16°C
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Stocker les bouteilles

Stockage classique 36 bouteilles

Si vous désirez stocker les bouteilles de vin de maniéere a
ce qu'elles soient visibles et facilement accessibles, nous
conseillons le stockage en configuration 36 bouteilles (du
type Bordeaux ou mixtes Bordeaux et Alsace).

STANDARD

36 Bouteilles (100%
couchées)

5 clayettes utilisées

Rangez sur chacune des 5 clayettes en bois 6
bouteilles maximum, 6 autres bouteilles peuvent étre
rangées dans les emplacements aménagés sur le
plancher de la cave a vin, soit 36 bouteilles au total.

! Les clayettes en bois sont munies d'un systeme
de blocage pour éviter tout déplacement accidentel
qui pourrait entrainer la chute des bouteilles.

Il est conseillé de ranger les bouteilles de plus
grandes dimensions (type Alsace) sur les clayettes
du bas (5 et 6); ces derniéres sont en effet prévues
pour recevoir des bouteilles plus grandes.

! Une clayette en bois
peut supporter en toute
sécurité jusqu'a 22
bouteilles maximum.

NOAN

Stockage de bouteilles du type Champagne

A cause de leur dimension, dépassant celle des
bouteilles classiques, il faut en stocker 5 au
maximum sur le plancher de la cave a vin.

Pour stocker d'autres
bouteilles du type
Champagne, il faut
enlever la 5eme
clayette et les ranger
au-dessus des
bouteilles stockées sur
le plancher de la cave a
vin en les mettant en
sens inverse. Vous
pouvez ainsi stocker
jusqu'a 9 bouteilles du
type Champagne.

Autres configurations de stockage des

bouteilles

CONSERVATION
44 Bouteilles (100%
couchées)

1 clayette utilisée

SERVICE

42 Bouteilles (50%
couchées et 50%
debout) 3 clayettes
utilisées

4 rangées (6x4)

STOCKAGE MAXIMUM
46 Bouteilles (48%
couchées et 52%
debout) 1 clayette
utilisée

4 rangées (6x4)
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Sortir les clayettes en bois
Pour sortir les clayettes en bois, procédez comme suit:

1. Saisissez d'une main la partie avant de la clayette.

2. Sortez lentement la clayette en la tirant vers vous
sur 1/3 de sa course totale.

3. Prélevez ou rangez les bouteilles et poussez a
nouveau la clayette a l'intérieur jusqu'au blocage
dans le fond.

4. Pour vous assurez que la clayette est bien bloquée
a son emplacement, essayez de la dégager
lentement, si elle bouge poussez a nouveau vers le
fond.

Par contre, si vous voulez enlever la clayette, apres
avoir exécuté les phases 1 et 2 et avoir enlevé les
bouteilles éventuellement présentes, tirez lentement
la clayette vers vous jusqu'a ce qu'elle sorte
complétement de ses glissiéres.

! Ne sortez jamais plus d'une clayette coulissante a
la fois.

Si les bouteilles sont peu nombreuses

Si le nombre de bouteilles dont vous disposez ne
suffit pas a remplir votre cave a vin, il est préférable
de répartir votre chargement sur toutes les clayettes
disponibles, évitez de les charger toutes en haut ou
toutes en bas. Vous les verrez mieux de l'extérieur
si vous les rangez dans la partie centrale des
clayettes.
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Entretien et anomalies

Entretien et soin ﬂ

Mise hors tension

Pendant les opérations de nettoyage et d'entretien, débranchez I'appareil du secteur : débranchez la fiche de la
prise de courant.

Anomalies et remédes

Il peut arriver que I'appareil ne fonctionne pas. Avant de téléphoner a votre revendeur, contrélez s'il ne s'agit
pas d'un probleme facile a résoudre a l'aide de la liste suivante.

Anomalies Causes / Solutions possibles :

Le compresseur ne fonctionne pas e La fiche n'est pas branchée dans la prise de
courant ou pas assez enfoncée pour qu'il y ait
contact ou bien il y a une coupure de courant.

e La prise de courant ne fonctionne pas (assurez-
vous de son alimentation en y connectant un autre
appareil électrique).

Le compresseur ne s'arréte jamais e Veuillez contacter le Service Assistance

I Toute intervention sur l'appareil doit étre effectuée par un Service Technique Agréé, sous peine d'annulation de la
garantie. Aprés toute intervention sur le groupe froid, le technicien devra réaliser un contréle d'étanchéité du circuit.

I Des anomalies de courte durée, par exemple une coupure de courant, ne sauraient compromettre la bonne
conservation des vins. Seules les anomalies de fonctionnement non résolues peuvent a la longue étre
dommageables pour les vins.

! 'appareil a été congu et fabriqué conformément Mise au rebut

aux normes internationales de sécurité. Ces conseils

sont fournis pour des raisons de sécurité et doivent E

étre lus attentivement. —

Cet appareil est conforme aux Directives e Mise au rebut du matériel d’'emballage: conformez-
Communautaires suivantes: Vous aux réglementations locales, les emballages

C € pourront ainsi étre recyclés.

e |a Directive Européenne 2002/96/EC sur les

- 73/23/CEE du 19/02/73 (Basse Tensione) et Déchetsl des Equipemen?s Electriques et '
modifications suivantes: Electroniques (DEEE), exige que les appareils
~89/336/CEE du 03/05/89 (Compatibilité ménagers usa/gés ne soenj pas jetés dans Ig flux
Electromagnétique) et modifications suivantes; normal des déchets municipaux. Les appareils

- 2002/96/CE. usagés doivent étre collectés séparément afin

d’optimiser le taux de récupération et le recyclage
des matériaux qui les composent et réduire
impact sur la santé humaine et I'environnement.

Le symbole de la “poubelle barrée” est apposée
sur tous les produits pour rappeler les obligations
de collecte séparée.

Les consommateurs devront contacter les autorités
locales ou leur revendeur concernant la démarche a
suivre pour l'enlévement de leur vieil appareil.
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Assistance

195092483.01
08/2012

Avant de contacter le centre d’Assistance :

e \érifiez si vous pouvez résoudre I'anomalie vous-méme (voir Anomalies et Remedes).

Si, malgré tous ces contrbles, I'appareil ne fonctionne toujours pas et si I'inconvénient persiste, appelez le
service apres-vente le plus proche.

modéle numéro de série

I I
Signalez-lui : &

G C £
¢ le type d’'anomalie o
R , . ( Mod. RG 2330 J[ T [ cod. 93139180000 ( S/N 704211801
¢ le modele de I'appareil (Mod.) Nae2any- ez [ 150 W[ v Wrese AN ax 12
¢ |e numéro de série (S/N) ' o

)

Made in ltaly 13918

Total 340 75 | | | Freez. ap;c Class
Vous trouverez tous ces renseignements sur Gross Gross[  [Net | g;g,S:L Poder de Cong | Ciase N
'étiquette signalétique placée dans le T T e L LU e
compartiment réfrigérateur en bas a gauche. o or. e 0090 |PS Low ] ‘ |”|HH m " ”H‘l"l ”lm

Ne vous adressez jamais a des techniciens non agréés et exigez toujours l'installation de piéces
détachées originales
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Caracteristicas

Avisos

! Es importante que conserve este manual para
poderlo consultar en cualquier momento. En caso de
venta, cesion o traslado, asegurese de que
permanece junto al aparato.

! Lea atentamente las instrucciones: contienen
informacion importante sobre la instalacion, el uso y
la seguridad.

! Para evitar peligros debidos a la inestabilidad del
aparato, éste debe fijarse respetando estrictamente
las instrucciones de montaje.

! En caso de traslado o desplazamiento mantenga el
aparato en posicion vertical.

! El beverage centre no puede ser utilizado por
ninos ni personas con minusvalias sin la supervision
de un adulto o de un tutor, para evitar que se utilice
de modo indebido.

! Los nifios no deben utilizar el beverage centre sin
la supervision de un adulto, para evitar que puedan
jugar con el aparato.

! Cuando el aparato esté instalado, el cable eléctrico
y la toma de la corriente deben poder alcanzarse
con facilidad.

! Mantenga libres de obstaculos las aperturas de
ventilacion de la tapa del aparato.

! No utilice, para acelerar el proceso de
descongelacion, dispositivos mecanicos ni otros
medios distintos a los recomendados por el
fabricante.

! No dafie el circuito del refrigerante.

! Para sustituir el nedn dirijase al centro de
asistencia.

! El cable no debe estar doblado ni comprimido.

! El cable debe ser controlado periddicamente y
sustituido so6lo por técnicos autorizados.

! El cable de alimentacion es de tipo Y, en caso de
sustitucion dirijase al centro de asistencia.

! No utilice aparatos eléctricos dentro de los
compartimentos para la conservacion de los
alimentos que no sean del tipo recomendado por el
fabricante.

! El fabricante declina toda responsabilidad caso
gue no se respeten dichas normas.

Modelo WL 36 A/HA

Temperaturas 1 Zona

anchura cm 56
altura cm 68
profundidad cm 55

Dimensiones

Peso** 76 Kg

Peso 97 Kg
Potencia eléctrica 65 W
Corriente 0,3A
Lamparas 3w

Consumo 0,39 kWh / 24h
Tensién en Voltios* 220-240V
Frecuencia Hz* 50

*

Estos valores estan sujetos a variaciones en
funcion del pais. Para conocer las caracteristicas
especificas de su aparato, consulte la tarjeta de las
caracteristicas del producto.

** Aparato vacio.

Aparato destinado a utilizarse exclusivamente para la conservacion de vinos.
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Instalacion

Colocacion y conexion

Desembalaje

1

3

Desembale inmediatamente el aparato y controle
que no haya sufrido dafios durante el transporte.
Si esta dafiado no lo conecte y péongase en
contacto con el Revendedor.

Quite con atencion las protecciones y los
adhesivos, abra la puerta y compruebe la
integridad de los varios componentes.

Extraiga el cable de la alimentacion eléctrica.

Colocacion

1

Coloque el aparato en un lugar bien ventilado, sin
humedad vy libre (evite armarios empotrados
cerrados).

Coloque el aparato lejos de fuentes de calor.
Respete las distancias minimas entre el aparato y
el alojamiento en el que se colocard, con el fin de
garantizar una perfecta ventilaciéon del aparato.

Véase figura.

7

l
[
I
IS |

Espacio para la ventilacion:
minimo 50 mm

Conexion eléctrica

Después del transporte, coloque el aparato
verticalmente y espere por lo menos 3 horas antes
de conectarlo a la instalacion eléctrica. Antes de
introducir el enchufe en la toma de la corriente,
asegurese de que:

715

la toma tenga puesta a tierra y sea a norma de ley;

la toma sea capaz de soportar la carga maxima de
potencia de la maquina, indicada en la tabla Datos
técnicos o en la tarjeta caracteristicas, abajo a la
derecha (véase Descripcion del aparato);

la tension de alimentacion esté comprendida entre
los valores indicados en la taba Datos técnicos o
en la tarjeta caracteristicas, abajo a la derecha
(véase Descripcion del aparato);

la toma sea compatible con el enchufe del aparato.
De lo contrario sustituya la toma o el enchufe; no
use alargaderas ni tomas multiples.

560

Dimensiones A
del alojamiento /

680 min.

560 min.
560
o
3 Dimensiones
de la bodega

Cota tope al lado
588 550  del mueble
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Descripcion
del aparato

]
ﬂ Vista de conjunto
PANEL DE CONTROL PUERTA
g i T
il s /
! /2
: —_/>
i o =
| | | \>
4 I E—
-
COMPARTIMENTO PLACA DE
DE MADURACION BANDEJAS CARACTERISTICAS
Panel de control
PILOTO DE | DISPLAY BOTON BOTON
FUNCIONAMIENTO PARA DISMINUIR PARA AUMENTAR
LA TEMPERATURA LA TEMPERATURA

] PILOTO DE BOTON DE
INDICACION DE ALIMENTACION ENCENDIDO
Luz| TEMPERATURA ELECTRICA (ON/OFF)
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Puesta en

funcionamiento y uso

Compartimento de maduracion

El frigorifico cantina estd compuesto por un
compartimento de maduracion cuya funcion
principal es garantizar condiciones 6ptimas de
conservacion de los vinos.

Su temperatura ha sido regulada en fabrica, en
15°C, que es un valor considerado 6ptimo para la
mayor parte de los casos.

El vino es un producto complejo que proviene de
una evolucion lenta y larga y, por lo tanto, necesita
condiciones especificas para que esta evolucion
sea Optima. Todos los vinos se conservan a la
misma temperatura, pero las temperaturas de
funcionamiento y de degustacion son diferentes de
acuerdo al vino.

Por lo tanto, al igual que para las cantinas naturales
de los productores, para el frigorifico cantina no es
tan importante el valor absoluto de la temperatura
de conservacion, sino mas bien, su constancia a
través del tiempo: la conservacion del vino es ideal
a cualquier temperatura, siempre que la misma no
sufra variaciones.

Regulaciéon manual de la temperatura

Si fuera necesario, es posible modificar la

temperatura de acuerdo a lo siguiente:

1.

En el momento de la conexion a la red eléctrica, el
display muestra la temperatura seleccionada para
el interior del compartimento.

Presione el botén + (ver Panel de control) durante

aproximadamente un segundo; el indicador de la
temperatura comenzara a centellear.

Presione los botones + 0 === hasta alcanzar la

temperatura deseada.

Espere 5 segundos para que el indicador se vuelva
fijo; la temperatura ha sido fijada.

Espere que la temperatura alcance el valor
deseado e introduzca las botellas de vino en la
cantina.

La luz interior no se enciende (o bien se apaga
temporalmente) en cuanto la temperatura interna
excede los 24°C. Esta operacion permite acelerar el
alcance de la temperatura programada.
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Tabla de temperaturas a las cuales servir los vinos

En la tabla se encuentran las temperaturas indicativas a las cuales se deberia llevar el vino a la mesa. Cuando
el vino se debe servir a una temperatura superior a la fijada en el interior de la cantina, se aconseja retirarlo y
dejarlo afuera hasta que alcance dicha temperatura.

Amarone de la Valpolicella 17°C Vinos espumantes secos y dulces 6°C
Barbaresco 17°C Verdicchio de Matelica y de los Castillos de Jesi 8°C
Barolo 17°C Vinos blancos del Trentino Alto Adige 11°C
Beaujolais 13°C Vinos blancos Franciacorta 11°C
Bordeaux Blanco Licoroso 6°C Vinos Blancos Secos Aromaticos 10°C
Bordeaux Blanco Seco 8°C Vinos Blancos Secos, Jovenes y Frutados 8°C
Bordeaux Tinto 17°C Vinos del Friuli Venecia Juliana 11°C
Bourgogne Blanco 11°C Vinos del Rédano 15°C
Bourgogne Tinto 18°C Vinos del Loira Blancos Secos 10°C
Brunello 17°C Vinos del Loira Licorosos 7°C
Champagne 6°C Vinos del Loira Tintos 14°C
Chianti Clasico 16°C Vinos Passiti Licorosos 8-18°C
Languedoc-Roussillon 13°C Vinos Rosados, Vinos Novelli 12°C
Passito de Pantelleria 6°C Vinos Tintos Ligeros, poco tanicos 14°C
Provenza Rosé 12°C Vinos Tintos medianamente estructurados, g

bastante tanicos
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Almacenar las botellas

Almacenamiento clasico con 36 botellas

Si se desea colocar las botellas para la conservacion
del vino de modo tal, que sean visibles y facilmente
extraibles, se aconseja la configuracion de 36 botellas
(bordoleses 0 mixto bordoleses y renanos).

ESTANDAR
] 36 Botellas (100%
IR acostadas)

‘ 5 rejillas utilizadas

Cologue en los huecos de cada uno de los 5 estantes
de madera, una cantidad méaxima de 6 botellas; otras 6
botellas se pueden colocar en las ranuras ubicadas en
la base de la cantina, haciendo un total de 36 botellas.

! Los estantes de madera tienen un sistema de
bloqueo para evitar la caida de las botellas.

Se sugiere colocar las botellas mas grandes (Renana) en
los estantes inferiores (5 y 6); dichos estantes estan

preparados para alojar botellas de dimensiones mayores.

! Un estante de
madera puede
soportar, en
condiciones de
seguridad, un maximo
de 22 botellas.

Almacenamiento con botellas
Champagnotta

Debido a su mayor tamafio con respecto a las
botellas clasicas, las de Champagnotta se deben
colocar en la base de la cantina y no mas de 5.

Si se desean almacenar
mas botellas de tipo
Champagnotta, se debe
quitar el 52 estante y se
deben colocar las
botellas sobre las que
ya estan ubicadas en la
base de la cantina, en
sentido opuesto a las
mismas. De este modo,
es posible almacenar
hasta 9 botellas de tipo
Champagnotta.

Otras disposiciones para el
almacenamiento de las botellas

CONSERVACION
44 Botellas (100%
acostadas)

1 rejilla utilizada

FUNCIONAMIENTO 42
Botellas (50%
acostadas y 50%
paradas)

3 rejillas utilizadas

4 filas (6x4)

MAXIMO
ALMACENAMIENTO
46 Botellas (48%
acostadas y 52%
paradas)

1 rejilla utilizada

4 filas (6x4)
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Extraccion de los estantes de madera

Para extraer los estantes de madera, proceda del
siguiente modo:

1. Con una mano sujete la parte delantera del estante.

2. Extraigalo lentamente 1/3 del recorrido total, tirando
hacia si mismo.

3. Extraiga o coloque las botellas y empuje
nuevamente el estante hacia el interior hasta que
se detenga en el fondo.

4. Verifigue que el estante esté bloqueado intentando
lentamente su extraccion, si se mueve, empujelo
nuevamente hacia el interior.

Si en cambio desea extraer la rejilla, después de
haber completado las fases 1y 2 y haber extraido
las botellas, debe tirar el estante lentamente hacia si
mismo hasta que salgan completamente las guias.

! Nunca extraiga mas de un estante deslizable por vez.
Si las botellas son pocas

Si la cantidad de botellas a disposicion no es
suficiente para llenar el frigorifico cantina, se
aconseja dividirlas en todos los estantes
disponibles, evitando cargarlas a todas en la parte
superior o en la parte inferior. Para una mejor
visualizacion desde afuera, se aconseja colocarlas
en el centro de los estantes.
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Mantenimiento y anomalias

Mantenimiento y cuidados m

Cortar el suministro eléctrico

Durante los trabajos de limpieza y mantenimiento, es necesario aislar el aparato de la red de alimentacion
eléctrica: desenchufe el aparato.

Anomalias y soluciones

Puede suceder que el aparato no funcione. Antes de llamar al Revendedor, controle que no se trate de un
problema facilmente solucionable con la ayuda de la siguiente lista.

Anomalias Posibles causas / soluciones

El compresor no funciona e El enchufe no esta introducido en la toma de
corriente, no esté lo suficiente como para hacer
contacto o bien en la casa no hay corriente.

e |atoma de corriente no funciona (contrélela
conectando otro aparato eléctrico).

El compresor no de detiene nunca e Llame al centro de Asistencia Técnica

I Cualquier intervencion sobre el aparato debe ser realizada por el Servicio Técnico Autorizado, si no es asi, se
puede declarar la nulidad de la garantia. Después de cada intervencién sobre el grupo de refrigeracion, el
técnico debe controlar la estanqueidad del circuito.

I Las anomalias de breve duraciéon, como por ejemplo la falta de corriente, no comprometen los vinos. Sin
embargo, si dichas anomalias de funcionamiento se dejan sin resolver durante largo tiempo, pueden volverse
peligrosas para los vinos.

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en Eliminacion
conformidad con las normas internacionales sobre
seguridad. Estas advertencias se suministran por E
razones de seguridad y deben ser leidas —
atentamente.
e Eliminacion del material de embalaje: respete las
Este equipamiento es conforme con las siguientes normas locales, de esta manera los embalajes
Directivas Comunitarias: podran ser reutilizados.
C E * En base a la Norma europea 2002/96/CE de
Residuos de aparatos Eléctricos y Electronicos
- 73/23/CEE del 19/02/73 (Baja Tension) y sucesivas (RAEE), los electrodomésticos viejos no pueden ser
modificaciones: arrojados en los contenedores municipales
- 89/336/CEE del 03/05/89 (Compatibilidad habitualels;ltienen que ser rgcogidog selectivamente
Electromagnética) y sucesivas modificaciones; para optimizar la recuperacion y reciclado de los
- 2002/96/CE. componentes y materiales que los constituyen, y

reducir el impacto en la salud humana vy el
medioambiente. EI simbolo del cubo de basura
tachado se marca sobre todos los productos para
recordar al consumidor la obligacion de separarlos
para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local
o con el vendedor para informarse en relacion a la
correcta eleminacion de su electrodoméstico viejo.
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Asistencia

195092483.01
08/2012

Antes de llamar al Servicio de Asistencia Técnica:

e Verifigue si la anomalia puede ser resuelta por Ud. mismo (ver Anomalias y Soluciones).

Si, no obstante todos los controles, el aparato no funciona y el inconveniente por Ud detectado continda, llame al
Centro de Asistencia Técnico méas cercano.

modelo numero de serie
: ! L
Comunique: Loy
. . -
e eltipode anomallg . Mod. RG 2330 [T ] cos. 93139180000 ( S/N 704211801
e el modelo de la maquina (Mod.) Naa2aoV- Lz [ 150 W[ w Wlruse  ANGom | wax iz

el nimero de serie (S/N)

Total 340

75

{

Gross

Esta informacion se encuentra en la placa
de caracteristicas ubicada en el compartimento

Bruto
Brut

Gross
Bruto
Brut

Net ‘
util
Utile

Gross
Bruto

Brut

Freez. Cap;c

Poder de Cong
kgi24h 4,0

Class

Clase N

Classe

Compr. | R 134
Syst. 34a

Kompr. | kg 0,090
Made in Italy 13918

Test Pressure
HIGH-235

P-S-. Low 140

frigorifico abajo a la izquierda.

No recurra nunca a técnicos no autorizados y rechace siempre la instalacion de repuestos que no sean
originales.

La siguiente informacién es valida solo para Espaia
Para otros paises de habla hispana consulte a su vendedor

Ampliacién de garantia

Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico plan de ampliaciéon de garantia hasta 5
anos.

Consiga una cobertura total adicional de

e Piezas y componentes

e Mano de obra de los técnicos

¢ Desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con rapidez y eficacia, devolviendo el
electrodoméstico a sus condiciones 6ptimas de funcionamiento.

En el SAT encontrara recambios, accesorios y productos especificos para la limpieza y
mantenimiento de su electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO
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Eigenschaften

Warnhinweise

! Es ist wichtig, diese Anleitung aufzubewahren,
damit man sie jederzeit konsultieren kann. Bei
Verkauf, Abtretung oder Umzug sicherstellen, dass
sie beim Gerat verbleibt.

! Die Anleitungen aufmerksam durchlesen: Sie
enthalten wichtige Informationen zur Installation, zur
Benutzung und zur Sicherheit.

! Um Gefahren durch Instabilitdt des Geréats zu
vermeiden, muss dieses unter genauester
Einhaltung der Montageanleitung befestigt werden.

! Bei Umzug oder Umstellung das Gerét in
senkrechter Lage halten.

! Der WeinkUhlschrank darf von Kindern oder
behinderten Personen nur unter Aufsicht eines
Erwachsenen bzw. einer Begleitperson benutzt
werden, um eine unzuldssige Benutzungsweise zu
verhindern.

! Kinder durfen den WeinkUthlschrank nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen benutzen, um zu
verhindern, dass sie damit spielen.

! Nach Installation des Gerats muissen das
Stromkabel und die Steckdose leicht zugéanglich
sein.

! Die Luftungsoffnungen im Gehduse des Gerats
nicht zustellen.

! Zur Beschleunigung des Abtauens keine
mechanischen Vorrichtungen oder andere als die
vom Hersteller empfohlenen Mittel verwenden.

! Die Kéaltemittelleitungen nicht beschadigen.

I Zum Auswechseln der Neonlampe den
Kundendienst hinzuziehen.

! Das Kabel darf nicht geknickt oder gequetscht
werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden

und darf nur von autorisierten Technikern
ausgewechselt werden.

Modell WL 36 A/HA
Temperaturen 1 Temperaturzone
Breite cm 56
Abmessungen Hohe cm 68
Tiefe cm 55
Gewicht** 76 Kg
Gewicht 97 Kg

Elektrische Leistung 65 W

Stromstérke 0,3A

Lampen 3w
Verbrauch 0,39 kWh / 24h
Spannung in Volt* 220-240V
Frequenz Hz* 50

*

Diese Werte kdnnen sich je nach Land andern.
Die spezifischen Eigenschaften Ihres Geréts kénnen
Sie dem Kenndatenschild des Produkts entnehmen.
** Leeres Gerét.

Dieses Gerit ist ausschlieBlich zur Lagerung von Wein bestimmt.
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Installation

Aufstellung und Anschluss Elektroanschluss
Auspacken Nach dem Transport das Geréat senkrecht aufstellen
1 Das Gerat sofort auspacken und auf und mindestens 3 Stunden warten, bevor man es an
Transportschaden kontrollieren. Wenn es Schaden die Elektroanlage anschlieBt. Vor dem Einstecken
aufweist, nicht anschlieBen und sich an den des Steckers sich vergewissern, dass:
Handler wenden. e die Steckdose geerdet und vorschriftsmaBig
2 Die Schutzabdeckungen und die Aufkleber ausgefiihrt ist;
vorsichtig abnehmen, die Tar 6ffnen und die ® die Steckdose die maximale Leistungsbelastung

Vollz&ahligkeit und den einwandfreien Zustand der
diversen Komponenten kontrollieren.
3 Das Netzkabel abziehen.

der Maschine aushalt, die in der Tabelle Technische
Daten oder auf dem Kenndatenschild rechts unten
angegeben ist (siehe Beschreibung des Gerats);

® die Versorgungsspannung innerhalb der Werte
liegt, die in der Tabelle Technische Daten oder auf
dem Kenndatenschild rechts unten angegeben
sind (siehe Beschreibung des Gerats);

Aufstellung
1 Das Gerat in einem gut bellfteten, trockenen und
offenen Raum aufstellen (nicht in geschlossenen

Wandschranken).

2 Das Gerat fern von Warmequellen aufstellen. ® die Steckdose mit dem Geréatestecker kompatibel
3 Den Mindestabstand zwischen dem Gerét und ist. Wenn das nicht der Fall ist, die Steckdose oder
dem Raum, in dem es aufgestellt wird, einhalten, den Stecker auswechseln; keine Verlangerungen

um eine einwandfreie Bellftung des Gerats zu oder Mehrfachsteckdosen benutzen.

gewabhrleisten.

Siehe Abbildung.

/ 560 r
Abmessungen i €
des Raums / =

©
©
I > > AN
I 560 min.
I 560
(=]
I 3 Abmessungen
0 des
I ~ Weinkiihlschranks
Platz fiir Beliiftung:
mindestens 50 mm AnschlagmaB

588 550 Mobelseite
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Beschreibung lhres
Gerates

]
m Gerateansicht
BEDIENBLENDE TUR
il T
¥ o= /
: o -
L | i \>
q I E—
- I
ALTERUNGSFACH | ABLAGEN TYPENSCHILD
Bedienblende
KONTROLLEUCHTE DISPLAY TASTE TASTE ERHOHEN DER
LICHT HERABSETZEN TEMPERATUR
DER TEMPERATUR

BELEUCHTUNG

KONTROLLEUCHTE EIN/AUS
TEMPERATURANZEIGE A STROMVERSORGUNG TASTE
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

Alterungsfach

Der Weinkellerkihlschrank besteht aus einem
Alterungsfach, dessen Hauptaufgabe es ist,
optimale Aufbewahrungsbedingungen zu
gewahrleisten.

Seine Temperatur ist werkseitig auf einen Wert
eingestellt, der sich in den meisten Fallen als
optimal bezeichnen l&sst, und zwar auf 15°C.

Wein ist ein komplexes Produkt, mit einer langen
und langsamen Entwicklungszeit, das spezifische
Bedingungen erfordert, um sich voll zu entfalten.
Alle Weine werden bei derselben Temperatur
gelagert, nur die Servier- und Probiertemperaturen
andern sich je nach Weinart. Daher ist, so wie fur die
Naturkeller der Produzenten, auch flr den
Weinkellerkihlschrank nicht so sehr die absolute
Lagerungs-Temperaturwert wichtig, sondern seine
Konstanz im Laufe der Zeit.

Die Lagerung, bei welcher Temperatur es auch sei,
ist dann ideal, wenn die Temperatur keinen
Schwankungen unterliegt.

Manuelle Temperatureinstellung

Die Temperatur kann, sollte es sich als erforderlich
erweisen, wie folgt gedndert werden:

1. Bei Anschluss des Gerétes an das Stromnetz zeigt
das Display die im Fachinnern eingestellte
Temperatur ein.

2. Drucken Sie die Taste UP + far ca. 1 Sekunde,
die Temperaturanzeige schaltet auf Blinklicht.

3. Drlcken Sie die Tasten + oder === bis die

gewlnschte Temperatur erreicht ist.

4. Warten Sie 5 Sekunden, bis die Temperaturanzeige
wieder auf Festlicht umschaltet; die Temperatur
wurde Ubernommen.

5. Warten Sie bitte, bis die eingestellte Temperatur im
Fachinnern erreicht wurde, und legen Sie dann die
Weinflaschen in den Keller.

Wenn die Innentemperatur 24°C Uberschreitet, geht
die Innenbeleuchtung nicht an (oder erlischt
vorlUbergehend), um ein schnelleres Erreichen der
eingestellten Temperatur zu ermdglichen.
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Tabelle der optimalen Serviertemperaturen

Die in der Tabelle angegebenen Temperaturen verstehen sich als Richtwerte, zu denen der Wein serviert werden
sollte. Sollte der Wein zu einer héheren Temperatur als die im Innern des Weinkellers eingestellte serviert
werden mussen, empfiehlt es sich, den Wein fUr die erforderliche Zeit auBerhalb des Weinkellers
aufzubewahren.

Amarone della Valpolicella 17°C Trockene und liebliche, siiRe Sekte 6°C
Barbaresco 17°C Verdicchio di Matelica und Verdicchio dei Castelli di Jesi 8°C
Barolo 17°C Siidtiroler WeiBweinee 11°C
Beaujolais 13°C Weiweine Franciacorta 11°C
Bordeaux Bianco Liquoroso 6°C Trockene aromatische WeiBweine 10°C
Bordeaux Bianco Secco 8°C Junge, fruchtige, trockene WeiRweine 8°C
Bordeaux Rosso 17°C Weine aus dem Friaul 11°C
Bourgogne Bianco 11°C Weine der Rhone 15°C
Bourgogne Rosso 18°C Trockene WeiRweine der Loire 10°C
Brunello 17°C Likérweine der Loirei 7°C
Champagne 6°C Rotweine der Loire 14°C
Chianti Classico 16°C Likdrweine 8-18°C
Languedoc-Roussillon 13°C Roséweine, Vino Novello 12°C
Passito di Pantelleria 6°C Leichte Rotweine, mit niedrigem Tanningehalt 14°C
Provenza Rosé 12°C Rotweine von mittlerer Struktur und hoherem Tanningehalt 16°C
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Flaschenlagerung

Klassische Lagerung von 36 Flaschen

Sollen die Flaschen zur Lagerung des Weines so
angeordnet werden, dass sie sichtbar sind und
leicht herausgenommen werden kénnen, empfiehit
sich die Lagerungs-Konfiguration von 36 Flaschen
(Bordeauxflaschen oder Bordeaux- und
Rheinflaschen gemischt).

STANDARD
Cemeee) 36 Flaschen (100%
(DS liegend)

5 Gitter eingesetzt

Stellen Sie in die entsprechenden Nischen eines
jeden der 5 Ablagen aus Holz maximal 6 Flaschen;
weitere 6 Flaschen kénnen in die entsprechenden,
auf dem Boden des Kellers befindlichen Ausschnitte
gestellt werden, um so insgesamt 36 Flaschen
unterzubringen.

! Die Ablagen aus Holz sind mit einem
Blockiersystem ausgerustet, um ein ungewolltes
Herausziehen und demnach das Herausfallen der
Flaschen zu verhindern.

Es empfiehlt sich, die gréBeren Flaschen
(Rheinflaschen) auf die unteren Ablagen (5 und 6) zu
stellen, letztere sind dazu geschaffen, groBere
Flaschen aufzunehmen.

! Eine Ablage aus Holz
kann maximal 22
Flaschen sicher tragen.

Lagerung von Champagnerflaschen

Aufgrund der gréBeren Form im Vergleich zu
klassischen Flaschen, sind Flaschen des Typs
Champagner in einer Anzahl von maximal 5
Flaschen auf den Boden des Kellers zu legen.

Sollen weitere
] Champagnerflaschen
untergebracht werden,
ist die 5. Ablage
herauszunehmen und
die Flaschen auf die
des Kellerbodens zu
legen, und zwar in
entgegen gesetzter
Richtung im Vergleich
zu den bereits
untergebrachten
Flaschen.
Auf diese Weisen kénnen bis zu 9 Flaschen des
Typs Champagner gelagert werden.

Weitere Flaschenlagerungs-Konfigurationen

LAGERN
44 Flaschen (100%
liegend)
1 Gitter eingesetzt

SERVIERBEREIT 42
Flaschen (50% liegend
und 50% stehend) 3
Gitter eingesetzt

4 Reihen (6x4)

MAXIMALE
LAGERUNG

46 Flaschen (48%
liegend und 52%
stehend)

1 Gitter eingesetzt

4 Reihen (6x4)
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Herausnehmen der Holzablagen
Die Holzablagen kénnen wir folgt herausgezogen werden:

1. Fassen Sie mit einer Hand den vorderen Teil der
Ablage.

2. Ziehen Sie die Ablage langsam zu einem Drittel
des gesamten Laufs nach vorne hin heraus.

3. Nehmen Sie die Flaschen heraus oder legen Sie
neue ein und schieben Sie die Ablage daraufhin
erneut bis zum Anschlag nach hinten.

4. Stellen Sie sicher, dass die Ablage auch gesperrt
wurde. Ziehen Sie diese hierzu wieder leicht nach
vorne. Sollte sie nachgeben, schieben Sie sie
erneut nach innen.

Moéchten Sie dagegen ein Gitter ganz entfernen,
dann ziehen Sie die Ablage nach den Schritten 1
und 2 und nach Herausnehmen der eventuell darauf
befindlichen Flaschen nach vorne hin ganzlich aus
den Gleitfuhrungen heraus.

! Ziehen Sie auf keinen Fall mehr als eine Gleit-Ablage
gleichzeitig heraus, sondern jedes Mal nur eine.

Im Falle einer nur geringen Anzahl von Flaschen

Wenn die Anzahl der lhnen zur Verflgung stehenden
Flaschen nicht ausreicht, um den Weinkdhlschrank
zu flllen, ist es vorzuziehen die Flaschen unter allen
verfligbaren Ablagen aufzuteilen und zu vermeiden,
alle oben oder alle unten einzuladen. Zu einem
schoéneren Anblick von AuBen empfiehlt es sich, die
Flaschen zentral auf alle Ablagen zu verteilen.
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Storungen und Wartung

Wartung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz

Bei Reinigungs- und WartungsmaBnahmen muss das Gerét vom Stromnetz getrennt werden: Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

Stérungen und Abhilfe

Geratestdrung: Bevor Sie lhren Fachhandler anrufen, vergewissern Sie sich bitte, ob es sich nicht um eine
Kleinigkeit handelt, die Sie selbst beheben kénnen. Ziehen Sie hierzu nachstehendes Verzeichnis zu Rate.

Stérungen Mégliche Ursachen / Abhilfen

Der Kompressor funktioniert nicht e Der Netzstecker steckt nicht in der Steckdose, oder
er sitzt nicht fest, so dass kein Kontakt hergestellt
wird; oder es besteht ein Stromausfall.

e Die Steckdose funktioniert nicht (kontrollieren Sie
die Stromversorgung der Steckdose, indem Sie
eine anderes elektrisches Gerat anschlieBen).

Der Kompressor schaltet sich nie aus e Wenden Sie sich bitte an den Scholtés Kundend

I Jeglicher durch einen nicht von Autorisierten Kundendienst ausgefuhrter Eingriff hat die Nichtigkeit der Garantie zur
Folge. Nach jedem Eingriff in das Kalteaggregat muss der Techniker die Dichtheit des Kéltekreises sicherstellen.

I Kurzfristige Stérungen, wie zum Beispiel Stromausfall, schaden den Weinen nicht. Nur wenn die
Betriebsstérungen l&ngere Zeit nicht behoben werden, kénnen sie sich nachteilig auf die Weine auswirken.

! Das Gerat wurde nach den strengsten e (GemaB der Européischen Richtlinie 2002/96/EC
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus durfen Elektrohaushalts-Altgerate nicht Uber den
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam herkdémmlichen Haushaltsmdllkreislauf entsorgt
gelesen werden. werden. Altgerate mussen separat gesammelt

werden, um die Wiederverwertung und das
Dieses Gerét entspricht den folgenden EG-Richtlinien: Recycling der beinhalteten Materialien zu

optimieren und die Einflisse auf die Umwelt und

C € die Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol

»durchgestrichene Mlltonne” auf jedem Produkt
- 73/23/EWG vom 19.02.73 (Niederspannung) und erinnert Sie an Ihre Verpflichtung, dass
nachfolgenden Anderungen. Elgktrohaushaltsgerate gesondert entsorgt werden
- 89/336/EWG vom 03.05.89 (elektromagnetische mussen. ) , )
Vertraglichkeit) und nachfolgenden Anderungen. Endverbrgucher konnep ihr Elektrohaushaltsgerat
- 2002/96/CE. zu offentlichen Recyclinghdfen, anderen

kommunalen Mullsammeleinrichtungen oder, falls
durch nationales Recht erlaubt, bei einem Neukauf
eines vergleichbaren Gerates dem Handler in
Entsorgung Obhut gegben
E Alle fihrenden Hausgeratehersteller arbeiten aktiv
an der Erstellung eines Systems zur Sammlung und

|
Entsorgung von Elektrohaushalts-Altgeraten.

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen
Sie die lokalen Vorschriften, Verpackungsmaterial
kann wiederverwertet werden.
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Kundendienst

Bevor Sie sich an den Kundendienst wenden:

kontaktieren Sie bitte die nachstgelegene technische Kundendienststelle.

Geben Sie bitte Folgendes an:

e die Art der Stérung

e das Geratemodell (Mod.)

¢ die Modellnummer (S/N).

Entnehmen Sie diese Daten bitte dem Typenschild
(befindlich in der Kihlzone unten links).

195092483.01
08/2012

Prufen Sie bitte, ob die Stérung nicht selbst behoben werden kann (siehe Stérungen und Abhilfe).
Sollte trotz aller Kontrollen das Gerét nicht funktionieren, bzw. die Stérung weiter bestehen bleiben,

Modell Modellnummer
| |
Mod. RG 2330 \ Tl \ Cod. 93139180000 S/N 704211801

Np240V- |5z | 150 W] w W Fuse  ANNGomm | Max 1=

Total 340 75 ‘ ‘ | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net ‘ Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto

Brut Brut Utile Brut kg24h 4,0 Classe
Compr. Test Pressure

syst. (D142 |1 iGH205 |

Kompr. | kg 0,090 |P-S--Tow 140

Made in Italy 13918

Wenden Sie sich auf keinen Fall an nicht autorisierte Techniker und lassen Sie ausschlieBlich

Original-Ersatzteile einbauen.
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Caracteristicas

Adverténcias

| E importante conservar este documento para poder
consulta-lo a qualquer momento. Em caso de venda,
de cessao ou mudanca, assegurar-se de que
permaneca unido ao aparelho.

! Leia atenciosamente as instrugdes: contém
informacdes importantes sobre a instalagéo, o uso € a
seguranga.

! Para evitar perigos devidos a instabilidade do
aparelho, este deve ser fixado seguindo
escrupulosamente as instrugcdes de montagem.

! Em caso de mudanga ou deslocamento do aparelho,
mantenha-o na posigao vertical.

! O frigorifico cantina ndo pode ser utilizado por
criangas O frigorifico cantina ndo pode ser utilizado
por criangas ou pessoas portadoras de deficiéncias
fisicas, sem a supervisdo de um adulto ou de um
responsavel, para evitar utilizagées n&o autorizadas
da propria cantina.

! As criangas nao devem utilizar o frigorifico cantina
sem a supervisdo de um adulto, para evitar que
brinquem com a cantina.

! Com o aparelho instalado, o cabo elétrico e a
tomada de corrente devem ser facilmente atingiveis.

! Mantenha livres de obstaculos as aberturas de
ventilagdo do invélucro do aparelho.

! N&o utilize, para acelerar o processo de degelo,
dispositivos mecanicos ou outros meios diferentes
daqueles recomendados pelo fabricante.

! N&o danifique o circuito do refrigerante.

! Para efetuar a substituicdo do neon dirija-se ao
centro de assisténcia.

! O cabo ndo deve ser dobrado ou esmagado.

1 O cabo deve ser controlado periodicamente e
substituido somente por técnicos autorizados.

1 O cabo de alimentacédo € de tipo Y, em caso de
substituicdo dirija-se ao centro de assisténcia.

! Nao utilize aparelhos elétricos dentro dos
compartimentos para comida, se estes ndo forem
do tipo recomendado pelo fabricante.

! O fabricante declina toda e qualquer

responsabilidade se estas normas nao forem
respeitadas.

Modelo WL 36 A/HA
Temperaturas 1 Zona
largura cm 56
Dimensoées altura cm 68
profundidade cm 55
Peso** 76 Kg
Peso 97 Kg
Poténcia elétrica 65 W
Corrente 0,3A
Lampadas 3W
Consumo 0,39 kWh / 24h
Tensdo em Volt* 220-240 V
Frequéncia Hz* 50
* Estes valores estéo sujeitos a variagdes. Para
conhecer as caracteristicas especificas do seu
aparelho, consulte a etiqueta com as caracteristicas
do produto.
** Aparelho vazio.

Este aparelho destina-se exclusivamente a armazenagem de vinho.
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Instalacao

Posicionamento e ligacao

Remocao da embalagem

1

3

Remova imediatamente o aparelho da embalagem
e verifique se, durante o transporte, o aparelho nao
sofreu danos. Se estiver danificado, ndo ligue-o e
contate o revendedor.

Remova com cautela as prote¢des e os adesivos,
abra a anta e verifique a integridade dos diversos
componentes.

Extraia o cabo de alimentacao elétrica.

Posicionamento

1

Posicione o aparelho num ambiente bem arejado,
n&o Umido e livre (evite armarios de parede
fechados).

Deixe o aparelho distante de fontes de calor.
Respeite as distancias minimas entre o aparelho e o
compartimento no qual sera posicionado, para
garantir ao aparelho uma perfeita ventilacéo.

Veja a figura.

7

l
[

|
IS |

Espaco para arejar:
minimo 50 mm

Ligacao elétrica

Depois do transporte posicione o aparelho

verticalmente e aguarde pelo menos 3 horas antes de

liga-lo a instalagéo elétrica. Antes de introduzir o

plugue na tomada da corrente, assegure-se de que:

® gtomada tenha a instalagao terra e corresponda as
normas de lej;

® atomada seja capaz de suportar a carga maxima de
poténcia da maquina, indicada na tabela Dados
técnicos o una etiqueta das caracteristicas em baixo
na direita (veja Descri¢do do aparelho);

® atensdo de alimentagao esteja compreendida entre
os valores indicados na tabela Dados técnicos ou na
etigueta das caracteristicas embaixo na direita (veja
Descricao do aparelho);

® gtomada seja compativel com a tomada do
aparelho. Caso contrario, substitua a tomada ou o
plugue, ndo use extensdes e tomadas multiplas.

560 c
Dimens es min, €
del vano / o
0
o
560 min.
560
o
3 Dimensées
0 da cantina
~

Quota batente
588 550 |ateral movel
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Descricao do aparelho

]
Visao geral
PT
PAINEL DE COMANDOS PORTA
F /
| — L
T >>
4 I B
COMPARTIMENTO PLACACOM
DE ENVELHECIMENTO | PRATELEIRAS AS CARACTERISTICAS
Painel de comandos
INDICADOR LUMINOSO | DISPLAY TECLA TECLA
DE FUNCIONAMENTO PARA DIMINUIR PARA AUMENTAR
A TEMPERATURA A TEMPERATURA

_ INDICADOR TECLA PARA
INDICACAO LUMINOSO DA LIGAR (ON/OFF)
LUZ| TEMPERATURA ALIMENTACAO

ELECTRICA
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Inicio e utilizacao

Compartimento de envelhecimento

O frigorifico cave é constituido por um compartimento
de envelhecimento cuja principal funcéo é assegurar
que 0s vinhos sejam guardados em condi¢Oes ideais.

A sua temperatura foi regulada na fabrica com uma
temperatura considerada ideal para a maior parte dos
casos e corresponde a 15°C no vao superior.

O vinho é um produto complexo que deriva de uma
evolucédo lenta e longa, e necessita de condicdes
especificas para saber da melhor maneira.
Guardamse todos os vinhos na mesma temperatura,
por outro lado, as temperaturas para servir € degustar
variam dependendo do vinho (veja a tabela das
temperaturas para servir os vinhos). Portanto, da
mesma maneira que para as caves naturais dos
produtores, também para o frigorifico cave néo é
importante a temperatura absoluta com que se
guardam os vinhos, mas a sua constancia com o
passar do tempo: o vinho conservase de maneira
ideal a qualquer temperatura, desde que a mesma
nao sofra variacdes.

Regulacao manual da temperatura

Se for necessario, sera possivel mudar a temperatura

da seguinte maneira:

1.

No momento em que ligar a rede eléctrica, no
display sera mostrada a temperatura definida para o
interior do compartimento.

Carregue na tecla + aproximadamente um
segundo; o indicador da temperatura comegara a
piscar.

Carregue nas teclas + OU === até chegar a

temperatura que desejar.

Aguarde 5 segundos para o indicador aceso parar
de piscar; a temperatura estara definida.

Aguarde que a adaptacdo da temperatura realize-se
€ entdo guarde na cave as garrafas de vinho.

A luz interna nao acende-se (ou apaga-se
temporariamente) quando a temperatura, interna,
ultrapassa os 24°C, isto para permitir que a
temperatura programada seja atingida mais
rapidamente.
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Tabela das temperaturas para servir os vinhos

Na tabela sdo apresentadas as temperaturas indicativas nas quais seria melhor servir o vinho a mesa. Se for
servir um vinho a uma temperatura superior a definida para o interior da cave, é aconselhavel deixa-lo fora o

tempo necessario.

Amarone della Valpolicella 17°C Vinhos espumantes secos ou doces 6°C
Barbaresco 17°C Verdicchio de Matelica e dos Castelli di Jesi 8°C
Barolo 17°C Vinhos brancos do Trentino Alto Adige 11°C
Beaujolais 13°C Vinhos brancos Franciacorta 11°C
Bordeaux Branco Licoroso 6°C Vinhos Brancos Secos Aromaticos 10°C
Bordeaux Branco Seco 8°C Vinhos Brancos Secos, Verdes e Frutificados 8°C
Bordeaux Tinto 17°C Vinhos de Friuli Venezia Giulia 11°C
Bourgogne Branco 11°C Vinhos do Rhéne 15°C
Bourgogne Tinto 18°C Vinhos de Loire Brancos Secosi 10°C
Brunello 17°C Vinhos de Loire Licorosos 7°C
Champanhe 6°C Vinhos de Loire Tintos 14°C
Chianti Classico 16°C Vinhos de uva passa Licorosos 8-18°C
Languedoc-Roussillon 13°C Vinhos Rosé, Vinhos Verdes 12°C
Vinho de uva passa de Pantelleria 6°C Vinhos Tintos Leves, com pouco tanino 14°C
e Pl 12°C Vinhos Tintos mediamente generosos, 16°C

combastante tanino
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Guardar as garrafas

Armazenamento classico de 36 garrafas

Se desejar guardar as garrafas para a conservagao do
vinho de maneira que estejam visiveis e faceis de apanhar,
€ aconselhavel a disposicdo de 36 garrafas (de formato
como 0s de Bordeaux ou mistos Bordeaux e Renana).

= PADRAO
36 Garrafas (todas
(DO AQG deitadas)

5 grades utilizadas

|
|
rveea
[ @@C)

Nos respectivos encaixes de cada uma das 5 prateleiras
de madeira, coloque 6 garrafas no maximo; mais 6
garrafas podem ser colocadas nas fendas para este fim
que ha na base da cave, no total serdo 36 garrafas.

! As prateleiras de madeira tém um sistema de
prender para evitar que se retirem garrafas
involuntariamente e causar que caiam.

Sugerimos guardar as garrafas maiores (Renanas) nas
prateleiras de baixo (5 e 6), que, de facto, sédo
preparadas para guardar garrafas de tamanho maior.

! Em cada prateleira de
madeira pode caber,
com seguranga, 22
garrafas no maximo.

Armazenamento de garrafas tipo de
champanhe

Como sdo maiores do que as garrafas classicas, as
do tipo de champanhe devem ser colocadas na
base da cave € no maximo 5.

Se desejar guardar mais
garrafas de tipo de
champanhe, deve-se
retirar a 5a prateleira e
deve-se colocar as
garrafas sobre as que
estiverem na base da
cave, com o gargalo
virado para o lado oposto
ao das de baixo. Desta
maneira sera possivel
guardar até 9 garrafas de
tipo de champanhe.

Outras disposicoes para guardar

garrafas

CONSERVACAO
44 Garrafas (todas
deitadas)

1 grade utilizada

SERVICO

42 Garrafas (metade
deitadas e metade em
pé)

3 grades utilizadas.

4 filas (6 por 4)

ARMAZENAMENTO
MAXIMO

46 Garrafas (22
deitadas e 24 em pé)
1 grade utilizada.

4 filas (6 por 4)
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Retirada das prateleiras de madeira.

Para retirar as prateleiras de madeira realize as
seguintes operagoes:

1. Com uma mé&o segure a parte de baixo da
prateleira.

2. Retire lentamente a prateleira a puxa-la para a frente
1/3 do percurso total.

3. Pegue ou guarde as garrafas e empurre novamente
a prateleira para dentro, até parar no fundo.

4. Para assegurar-se que a prateleira esteja presa, tente
retiré-la lentamente; se mover-se empurre-a
novamente para dentro.

Por outro lado, se desejar retirar uma grade, depois
de terminar as fases 1 e 2 e retirar as garrafas que
houver, deve-se puxar a prateleira lentamente para a
frente até sair completamente dos carris.

! Em nenhum caso retire mais de uma prateleira
corredica de cada vez.

Se as garrafas forem poucas

Se 0 numero das garrafas para guardar n&o for
suficiente para encher o frigorifico cave, &
aconselhavel dividi-las em todas as prateleiras
disponiveis, evite guarda-las todas em cima ou
embaixo. Para uma melhor aparéncia vista de fora, é
aconselhavel guardéa-las no centro de todas as
prateleiras.
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Manutencao e anomalias

Manutencao e cuidados

Interromper a alimentacao eléctrica

Durante as operacgdes de limpeza e manutencédo € necessario desligar o aparelho da rede de alimentacao
eléctrica: desligue a ficha da tomada eléctrica.

Anomalias e solugoes

Pode acontecer que este aparelho ndo funcione. Antes de telefonar ao revendedor, verifique se n&o se trata de um
problema facil de resolver com a ajuda da seguinte lista.

Anomalias: Possiveis causas/solucgoes:

O compressor nao funciona e A ficha ndo estéa ligada na tomada eléctrica ou ndo
esta bem ligada e portanto ndo ha contacto, ou
entdo n&do hé corrente em casa.

e Atomada da corrente ndo funciona (para verificar
ligue na mesma outro aparelho eléctrico).

O compressor nunca para e Contacte o centro assisténcia técnica

I Qualquer intervencado no aparelho deve ser realizada pelo servigo técnico autorizado, para ndo anular a garantia.
Depois de cada intervencéo no grupo de refrigeracéo, o técnico deve verificar se o circuito &€ hermético.

I Anomalias de curta duracéo, como a falta de corrente elétrica, ndo comprometem os vinhos. Sé quando as
anomalias de funcionamento forem ignoradas por muito tempo podem acarretar danos aos vinhos.

! Este aparelho foi projectado e fabricado em Eliminacao
conformidade com as regras internacionais de
seguranca. Estas adverténcias séo fornecidas para E
raz8es de seguranca e devem ser lidas com atencéo. —
Esta aparelhagem é em conformidade com a e Eliminacdo do material de embalagem: obedeca as
seguintes Directivas da Comunidade Europeia: regras locais, ou reutilize as embalagens.

C E e A directiva Europeia 2002/96/CE referente a gestao

de residuos de aparelhos eléctricos e electronicos

_ 73/23/CEE do 19/02/73 (Baixa Tens&o) e (RAEE), prevé que os electrodomésticos néo,
sucessivas modificacoes; devem ser escoados no fluxo normal dos residuos
- 89/336/CEE do 03/05/89 (Compatibilidade solidos urbanos. Os aparelhos desactualizados

devem ser recolhidos separadamente para
optimizar a taxa de recuperacao e reciclagem dos
materiais que os compdem e impedir potenciais
danos para a saude humana e para o ambiente. O
simbolo constituido por um contentor de lixo
barrado com uma cruz deve ser colocado em
todos os produtos por forma a recordar a
obrigatoriedade de recolha separada.

Os consumidores devem contactar as autoridades
locais ou 0s pontos de venda para solicitar
informacéo referente ao local apropriado onde
devem depositar os electrodomésticos velhos.

Electromagnética) e sucessivas modificagdes.
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Assisténcia

Antes de contactar a Assisténcia técnica:

contactar o Centro de Assisténcia mais proximo.

Comunique:

® 0 tipo de anomalia

e 0 modelo da maquina (Mod.)

e 0 numero de série (S/N)

Estas informagdes encontram-se na placa de
identificacdo situada no compartimento
frigorifico embaixo a esquerda.

| modelo

195092483.01
08/2012

Verifique se pode resolver sozinho a anomalia (veja as Anomalias e Solugbes).
Se, apesar de todos os controlos, 0 aparelho n&o funcionar e o inconveniente detectado continuar,

| numero de série
|

( Mod. RG 2330

o (<
J[TT_[ cod. 93139180000 | S/N 704211801

\“n_oan V- [ =z | 150 W| :m,wlFuse A\; . Max 1=

Total 340 EX=3|75 |

Gross Gross
Bruto Bruto
Brut Brut

Net |
util
Utile

| Freez. Cap;c Class
Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto
Brut kg/24h 4,0 Classe

Compr.
Syst R 134a

Kompr. | kg 0,090

Test Pressure
HIGH-235

P.S-. Low 140

Made in ltaly 13918

Nunca recorrer a técnicos nao autorizados e negar sempre a instalacdo de pecas sobresselentes

nao originais para reposicao.
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OcobeHHOCTH

MpepynpexaeHus

! CoxpaHunTe pyKOBOACTBO Kak MCTOYHWK CNIPaBOYHOM
nHcpopmauun no obopygosaHmo. OHO AOMKHO ObITb B
KOMMIIEKTe C XONOAWIMBHUKOM B Crlyyae ero npogaxm /
nepegavuv unv nepeesaa.

! BHUMaTenbHonpoYnUTanTeaHHOEPYKOBOACTBO: BHEM
cofepxaTcsBaxHblECBEAEHUSINOYCTaHOBKE,
Gesonac-Hoi aKkcnnyaTauum n o6enyXmBaHuio
obopyaoBaHus.

! Bo n3bexaHue HeycTonumBoCcT 0bopyaoBaHus
3aKpenuTe ero HamecTe, B TOYHOCTU criegyst
WHCTPYKUMSIM MO YCTaHOBKE.

! Mpn nepemeLLeHn nnm TpaHCMOPTUPOBKE
obopyno-BaHUs AePKUTE ero BEpTUKarbHO.

1 YT00bl MCKMNOUYNTBL HEHaAEXAaLLMe NCNOSb30BaHME,
OeTv unu nam ¢ orpaHuYeHHbIMK PU3NYeCcKUMn
BO3-MO)KHOCT$|MI/IHeﬂOﬂ)KHbIﬂOﬂb3OBaTbCﬂ060pyﬂOBaHVIeM
6es KOHTPOIA B3POCIbIX UMM HACTaBHUKOB.

! HepgonyckawTe, 4To6blaeTunrpanmcobopyaoBaHmem.
! Mocne yctaHoBKkM 060pyaoBaHUS JOSMKEH ObITb
obec-neyeH cBObGOAHbIN AOCTYN K NUTatoLWweMy kabernto

N pO3eTKe.

! HeneperopaxxmBanTeBEHTUNSALNOHHBIEOTBEPCTUAHA
Kopnyce o6opyaoBaHus.

I He ucnonb3ynte Ansa yckopeHust pasMmopaxunusaHus
MexaHn4ecknennunooblieapyrmenpucnocobneHus, He
peKoMeHA0BaHHbIE N3rOTOBUTENEM.

I He noBpexxganTe oxnaxxaatoLmnim KOHTYp.

1 [1N9 3aMeHbl HeOHa OGpaTI/ITer B aBTOpI/I3OBaHHbIl7I

CEPBUCHbIN LIEHTP.

! Kabenb He gomkeH BbITb NEPEKPYYEH UNK Nnepexar.

! Kabenb cnenyet perynsipHo NpoBepsiTb, €ro 3ameHa
[OOJKHa NPOM3BOANTLCS TONbKO aBTOPU30BAHHbIM

nep-CoHarnom.

! MuTatowmin kabenb nveet Tun Y. [1ns ero 3ameHsbl
06-paTUTECH B aBTOPN30BaAHHbI CEPBUCHLIN LIEHTP.

! MponsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTHU B
crny-4yae HecobAeHUA YKa3aHHbIX Mep

6e3onacHoOCTMU.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Mopenb WL 36 A/HA
TemnepaTtypa 1 30Ha
LWnpuHa - 56 cwm;
Pasmepbl annHa - 68 cwm;
rnybuHa - 55 cm
Bec** 76 kr
Bec 97 kr
MowHocTb 65 BT
Tok 0,3A
Namna 3BT
OHepronoTpebneHue 0,39 kBT'4 /24 4
Knacc aHepronopTte6neHus D
HanpsikeHue* 220-240 B
YacToTta Toka* 50Ty

* 3TU3HauYeHA0Y Ay TPas3NMYHbIONSAKaXKAONCTPaHbI.
KoHKpeTHblexapaKTepUCTUKMN3OETTUACM.
HaTabnMyKke TEXHUYECKUX AaHHbIX 060PYA0BaHUS.
** Bec nycTtoro obopynoBaHus.

3TO yCTPONCTBO NpeaHa3Ha4YeHOo TONbKO ANA XPaHEeHUs1 BUHA.
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YcTtaHoBKa

Pa3mellueHune u nogknoyeHme

YpaaneHue ynakoBku

1 CHuMMUTE ynakoBKy U YOOCTOBEPLTECH, YTO
06opy-aoBaHue He Bbino NoBpeXaeHO BO BpeMst
TpaHc-nopTuposku. Ecrin obopynosaHue
NoBpEXAeHO, HeMeAneHHO obpaTUTeCh K
NOCTaBLLVKY.

OcTopOoXXHOYAanUTeynakoBKyvcamMoKIenkumimaTe-puar,
npenoxpaHsioLmii obopyaosaHue. OTkpoiiTe
ABepLy npoBepbTe, YTOKOMMOHEHTEIOO0PYA0BaHUS
He NoBPEeXaeHbI.

3 VsBnekuTe nuTatoLmii kabensb.

PaawmelleHve

1 O6opynoBaHNEOMKHODLITLYCTAHOBIIEHOBCYXOM,
XOPOLLUOBEHTUNUPYEMOMIMOMELLEHUN(HEPA3MELLAN-TEe
0bopynoBaHve B YynaHax, KnafoBKax).

2 PasmectuteobopynoBaHueBoanuoT
NMOBOBLIXUCTOY-HWKOB Temnna.

3 YpoctoBepbTech, YToANsHaANEXaLLEABEHTUNSALN
XOnoauIbH1Ka CoXpaHeHbl MUHUMarbHbIE
paccTos-HUsIMEXayobopyA0BaHNEMUCTEHAMUMOMELLIEHNS],
rie OHO YCTaHOBIEHO.

Cwm. puc.

/

I
[
|
IS |

PaccTosiHne ana BeHTUNAUumn
He MmeHee 50 Mm

MoaknioyeHue K aneKTpoceTn

MocneTpaHCnopTUPOBKUMNOCTaBLTEO0OPYI0BAHUEBEP-TUKAIBLHO m

W NOAOXKANTE HE MEHEE TPEX YaCOB, MPEXAE YeM

NOAKMIYUTL ero K anekTpoceTu. [Nepen noaknoye-Hnem

BUIKM 0O0pYy0BaHMS B PO3ETKY NPOBEPbTE:

® HacTeHHas po3eTka 3a3emrieHa 1 COOTBETCTBYET
cTaHfapTam;

® po3eTka MOXeTBblAepXKaTb MakCMMarnbHyo
noTpeb-nsemyo MOLLHOCTb 060pyaoBaHUs,
yKa3aHHY0 B TabnmnykeeroTexHM4eckMxaaHHbIX,
pacnonoXeHHOW cnpaBa Ha HKHEN YacTu
obopyaoBaHus (cMm. Onu-caHue obopydosaHusi);

®  HanpsHXeHMeCceTUCOOTBETCTBYET3HAYEHUSIM,
yKa3aH-HbIMBTabNMULIETEXHNYECKNXXaPaKTEPUCTUK(CM.
C. 2) INBTaAbNNYKETEXHNYECKMXOAHHLIXOOOPYA0BaHMS
(cm. OnucaHue obopydosaHus);

® pO3eTKanoaxoaMTKBUIkeobopyaoBaHus. BnpoTmB-HOM
crnyJvae crieflyeT 3aMeHWUTb BUIKY U po3eTky. He
ucnonb3ymnre yarvMHUTENU U MHOrOrHe30BbIe
pO3EeTKM.

560 p
Pasmepbl min. g
ana / 8
BCTpPauBaHuA ©
560 min.
%
o
3 Pasmepbl
0 obopyaoBaHus
~
Mnowaab co
588 550 cTopoHbl MeGenu
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OnucaHue
obopyaoBaHusA

]
m BHyTpeHHMe anemMeHTbI
NAHENb YNPABNEHUSA OBEPLIA
F /
| ——— T _
. >>
N I E—
~ W A ///
OTOENEHUE TABJIMYKA
Ana BbIOEP>XKUBAHUSA BUHA MOJIKn TEXHUYECKUX OAHHBbIX
MaHenb ynpaBneHus
OVUCNNEN YMEHBLLUEHUE YBEJIMYEHUE
. TEMMEPATYPbI TEMMEPATYPbI
®YHKLMOHANBHbLIA
WHOUKATOP

TEKYLLAS WHOUKATOP KHOIMKA
OCBELLUEHUE | TEMMEPATYPA BKNIOYEHUSA BKI. / BbIKI.
MOLLIHOCTH
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Ncnonb3oBaHue
obopynoBaHus

OTpeneHve ANA BbiAepXUBaHUA
OYyTbINOK C BUHOM

OcHoBHassyHKUNSOTAENEHNS—
obecneyeHnecoxpa-HeHUsI BUHA B ONTUMaIbHbIX
YCIoBUSAX.

3aBofckas ycTaHoBKa TemnepaTypbl B XONOAMITbHUKE
15 °C. Ota Temnepartypa cumTaeTcs onTMMarnbHoOn Ans
XpaHeHWs1 6OMbLUMHCTBA BUH.

BuHO nmeeT cnoxHyto npupoay, ero nony4vatoT B
pe-3ynbTaTe ANUTEeNbHOro U MeANIEHHOrO NpoLiecca.
[ns Havny4yLwero BbipaXeHWs Ka4ecTB BMHA
HeobxoaMMbl onpeaeneHHble ycrosus. Bece BuHa
COXPaHSTCA NPy OAMHAKOBOW TeMnepatype,
HOB3aBMCMMOCTUOTMXCBOMCTBMNOAATCANMNPOBYOTCSA
npu BecbMa pasHbIx TemnepaTypax (cM. Tabnuuy
TeM-nepaTtyp, naeanbHbix AN BUHA). [osToMy Takxke,
Kak Ans NPOMbILISIEHHOrO 060pYyA0-BaHUS, 3HAYEHUE
abcontoTHONM TeMnepaTypbl B Ballem HOBOM « BUHHOM
norpebe» He BaXXHO A4Sl COXpaHeHusi BUHa. Ckopee
Ba)kHa NOCTOsIHHas TemnepaTtypa Bce BpeMsi. BuHo
MOXET naeanbHO XpaHMTbCS NpK Nobor TeMnepaType,
rMoka oHa He MeHsieTcsl.

Py4Has perynupoBka Temnepartypsbl m
Mocne BknoyeHus obopyaoBaHve gucnnen byaet
no-kasblBaTb TEMNEPATYPY BHYTPY XONOAUNbHMKA: OHa
OOJKHA AOCTUMHYTb U ocTaHoBMTbLCA Ha 15 °C. Ecnn
Bbl 4OMKHBI OTPerynupoBaTh Temneparypy, BbIMONHUTE
cnepyioulee:

1. TMocneBkno4eHNSI000PYA0BAHUSANCTINENTNOKAXKET
YCTaHOBMEHHYIO0 B HEM TEMMNEPATYPY.

2. HaxumawnTte KHOI'IKy+ (cm. MNManens ynpaeneHusi) B

TeyeHune O4HOM CekyHabl. 3HayeHne TeMnepaTypbl Ha
Jucrrnee HayHeT MUraTb.

3. HaxumanT ekHomnku + N mmm | TIOKAHEOOCTUTHETE

Xenaemow Temnepartypbl.

4. Topoxauted cekyHa, YTOObI3HAaYEHNEeTEMNEPATYPbI
Ha gucnnee nepecrano Muratb.

5. MNopoxauTe, Noka He ByaeT 4OCTMIHyTa 3adaHHast
TemnepaTypa, Npexae YeM NoMecTuTb B
XONoAWIb-HUK BYTbINKA C BUHOM.

BHyTpeHHee ocBelLieHre He BKIMYEHO (U BPEMEHHO
BbIKITIOYEHO), KOorgatemnepaTtypaBHyTprobopyaoBaHus
npesbilwaeT 24°C. 310 Nno3BonsieT bbiICTpee AOCTUYL
npegBapuTenbHO 3a4aHHOW TemMnepaTypbl.
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Ta6bnuua TeMnepaTtyp, naeanbHbIX ANA BUHaA

OTa Tabnuua nokasbiBaeT NpUMepHble TeMNepaTypbl, NPV KOTOPbIX AOMKHO XPaHUTLCA BUHO. Ecnn HekoTopble 13
BaLLUMX BUH JOIKHbI NOAABaTLCA Npy TemnepaType 6ornee BbICOKOW, YeM BHYTPU XonoAunbHUKa, nepes nogaden K
CTONy OCTaBbTe BMHO BHE XONOAMIIbHMKA Ha HEOBX0AMMOe BpeMS.

BUHa cpeaHen KpenocTu

Amarone della Valpolicella 17°C Cyxue U cnagkue Urpuctblie BUHa 6°C
Barbaresco 17°C Verdicchio di Matelica e dei Castelli di Jesi 8°C
Barolo 17°C Benble BuHa Trentino Alto Adige 11°C
Boxone 13°C Benble BuHa Franciacorta 11°C
Bopao nukepHoe 6enoe 6°C Cyxue apomMaTusMpoBaHHble benbie BUHa  10°C
Bopao cyxoe 6enoe 8°C Cyxue, monopgblie U hppykToBbie 6enble BUHa 8°C
Boppao kpacHoe 17°C Benble BuHa Friuli Venezia Giulia 11°C
BypryHackoe 6enoe 11°C BuHa Rodano 15°C
BypryHackoe kpacHoe 18°C Cyxue 6enble BuHa Jlyapbl 10°C
Brunello 17°C JlukepHble BuHa Jlyapbl 7°C
LLlamnaHckoe 6°C KpacHble BuHa Jlyapbl 14°C
KbsHTU Knaccuyeckoe 16°C JlukepHbie BUHa Passito 8-18°C
Languedoc-Roussillon 13°C Po3oBble BMHa, HoBble BUHa 12°C
Passito di Pantelleria 6°C CBETNO-KPACHLIE BUHA C yMEPeHHON 14°C
BblAepKKOM
EEEEe MaEEEEEe 12°C KpacHble, BOCTaTOYHO BbiAepKaHHbIe 16°C
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Pa3smeLueHue OyTLINOK

C BUHOM

CraHpapHoe pa3melleHune — 36 OyTbInku

Pa3meLeHne 36 6yTbinok (CTaHAapTHbIE, pa3HOro Tuna
N «penHckue» [bonblune]) pekomeHgyeTca ons
OYTbINOK BUHA, KOTOPbIE A0MKHO OblTb BUAHO U MOXHO
nerko nssneyb.

CTAHOAPT
] 36 6yTbinku (100 %

@@@@@@H OyTbINOK pasmeLLeHo
nexa)
D@0 5 nomKH

MomecTuTe Kaxayt BYThINKY B BbIEMKM Ha 3-X
OepeBsH-HbIX Norkax, 6 6yTbINoK MOXeT ObITb
nometieHo Ha AiHe «BuHHoro norpe6ax.

| [lepeBaHHbIE NMOMKM MMEIOT CrieLmanbHyo
KOHCTPYKLMIO, KOTOpas NpeaoxpaHaeT GyThINKu oT
cnyvaiHoro nageHus n pasémeaHus.

Mbl npeanaraem nomeLLaTtb «peiHckue» GyThINKU Ha
HU>KHIOK MONKY M AHO «BuHHOro norpe6ay, Tak kak oHu
crneumanbHO CKOHCTPYMpOBaHbl Nog 6osbline Gy TbINKK.

! Ha pepeBsaHHON nosnke
MOXHO B6esonacHo
aepxaTtb go 22
OyTbINOK.

PasmeLueHune OyTbINOK LLAMMNAHCKOro

ByTbINKM A4Ns WwamMnaHckoro 6onblie ctaHaapTHbIX. MX
cneayet pacnonaratb Ha AHe «BuHHoro norpe6an,
KyZla MOXHO NOMEeCTUTb A0 5 GYTbINOK.

Ecnu Bbl xoTHTE XpaHnTb
6onbLle 5 6yThIOK

— LIaMMNaHCKoro B
() (A (NN (ON(ON «BuHHOM norpe6e»,
CHUMUTE 3-10 MONKY 1
Booood pacnonoxute 6yThINKK B

ABa psga (pasvellas
OYThINKM BO BTOPOM psigy
mMexagy byTbinkamu
HWKHero psiga). Takum
00pa3oM MOXHO
pacnonoxuTb 4o 9
OyTbINOK.

(0)(@)(@)(0)(®)(®)

L)

Heckonbko npumepoB pa3meLleHus
OyTbINoK

XPAHEHUE

44 6yTbINKN

(100 % ByTbINOK
pasmeLLeHo nexa)
1 nonka

OnA NMoJAYn

42 ByTbINKN

(50 % ByTbINOK pasme-
weHo nexa, 50 % -
cTos)

3 nonku

4 papa

MAKCUMATbHbIN
3AMAC

46 6yTbINokK

(48 % ByTbINOK
pa3meLlleHo nexa, 52 %
- cTOf)

1 nonka

4 papa
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Kak CHATb AepeBAHHbLIEC MOJIKAU

YT0ObI CHATE AepEBSAHHbIE MOMKW, BbINOMHUTE

cnepytoulee:

1. depxute nepegHo YacTb NOSKN OAHON PYKOW.

2. [pyrov pykor nogTonkHUTE BBEPX 3a4HHOH0 YacTb
MOSIKW.

3. MepaneHHO n3Bnek1Te NOnKy, NOTAHYB ee Ha cebs.
BblgBuHbLTE Nonky Ha 1/3, ecnun HeO6XxoaMMO yaanuTb
Unn 3aMeHnTb BYThbINKK.

4. YpanuTe unm 3ameHnNTe HyXXHble Oy ThINKU U
noaTONKHWUTE NOSKY Ha3aj, yaOCTOBEPUBLLNCh, YTO
OHa 3adnKeupoBaHa Ha MecTe.

5. Y6eauTech, 4TO Nonka NPOYHO CTOMT Ha MecCTe,
nonbITaBLUMCL ee BbIABUHYTL ellie pa3. Ecnv nonka
ABUraeTcs, NOATONKHWUTE ee CHOBa Hasaz Ao ynopa.

UT06bl NOMHOCTLIO CHATL MOMKY, BbiNOMNHWUTE Wwarn 1 u
2, NpeABapuTeNibHO CHSAB C NOMKK BCe BYTHINKM.
MepaneHHO TAHWUTE NOMKYy Ha cebs, noka He n3BneveTe
ee 13 nasos.

! Hu B kOem crniyyae He cHMMalTe 0 QHOBPEMEHHO
Honee 04HOW NOKM.

Pa3meweHne He6GonNbLWOro Konm4yecTBa
OyTbINoK

Ecnu konuyectso Gy TbINIOK HEAOCTAaTOYHO AJ15 MOMHOro
3anonHeHus "BuHHoro norpeba”, Mbl pekomeHayem
paBHOMEPHO pa3MecTUTb BYThINKU Ha UMEIOLLUXCS
noskax, a He nomeLlaTb Bce ByTbINKM HABEPXY UK
BHM3Y.

YT106bI BYTHINKKM ObINO NyYLle BUOHO C BHELLHEN
CTOPOHbI, pa3aMecTuTe X B LIEHTPE MOSIOK.
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OAHHBIV BKNAObILW OOMKEH BbITh BIOXEH B PYKOBOACTBO MO
SKCIMNYATAUUN N ABNAETCA EFO YHACTbIO

MN3penue:

XonoaunbHUK ANns XpaHeHus BUHa

ToproBasi Mmapka:

ToproBbIf 3HaK N3rOTOBUTENS:

H Hotpoint
ARISTON

CTpaHa-u3rotoB1TENbD: Wtanusa
HomMuHanbHoe 3HavyeHne HanpsxeHus
P 220-240 B ~
QIIEeKTponuTaHnga nnn anana3oH
YcnoBHoe 0603Ha4YeHne poaa
POA 50 Iy

AJIEKTPUYECKOIro TOKa Uinn

Knacc 3awutbl OT nopaxxeHund
QNIEKTPUYECKMM TOKOM

Knacc 3awmTthbi |

No Frost / Ctatuyeckas cuctema

CraTtmyeckasi cucTemMa pasmMopo3ku

Krnvmatunyeckum kracc N, ST

Twun xnapareHTa R 134 A

KoppeKkTnpoBaHHbIN YPOBEHb 33 obA

Konn4ecTBo KOMNPeccopoB 1

B cnyyae HeobxoanmMocCTy nonyyeHus

WMHopmaL MM no ceptTudurkaTam @' C E E
COOTBETCTBUSA UMW MONYYEHUSs KOMUI —
cepTucmkaToB COOTBETCTBUS Ha AlO 77

O3aHHYO TEXHUKY, Bbl moxeTe

[aTy nponsBoacTea JaHHON TEXHMKN

MOXHO MOMYYUTb U3 CEPUINHOIO

HOMepa, pacnosIoKEeHHOro Nog, TpUX-
KoAoM (S/N XXXXXXXXX * XXXXXXXXXXX),
crnegyowmm obpasom:

- 1-asa undppa B S/N cooTBeTCTBYET
nocrnegHen undpe roga,

- 2-aa n 3-a undpbl B S/N - nopsgkoBomy
HOMepy Mecsua roga,

- 4-aa n 5-aa undpbl B S/N - uncny
onpefeneHHoro Mecsua v roga.

MponssoanTens octaBnsaeT 3a cobon npaBo 6e3 npeaynpexaeHns BHOCUTb M3MEHEHUST B KOHCTPYKLIMIO U
KOMMNMeKTauuto, He yxyalwatoLme 3gdekTMBHOCTL paboTbl 06opyaoBaHus. HekoTopble napaMeTphl,
NPMBEAEHHbIE B 3TOW MHCTPYKUUW, ABRAIOTCS NpMbnunanTenbHbiMK. Mponssoantenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a HE3HAYNTENIbHbIE OTKITOHEHNA OT YKa3aHHbIX BENTUYNH. MN3roTtoBUTENDL HE HECET
OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbl€ HETOYHOCTU B 3TOM 6pom+ope n3-3a nevyaTtun nnm KonmpoBsaHuA OLLMOOK.

Indesit Company S.p.A.

MpounssoguTtenb: Buane A. Mepnonu 47, 60044, ®abpnaHo
(AH), NTanuns
UmnopTep: 000 "Unpgesut PYC"

C Bonpocamu (B Poccuun) obpailatbca no
agpecy:

Poccus, 127018, Mocksa, yn. [suHues, gom 12, kopn. 1;
ObunaHec-ueHTp "OBunHUEeB" (3gaHne "B")

Mopenb: WL 36/HA, WZ 36/HA
OO6wun nonesHbI 06bEM (XxonoanneHoe 99 n

oTAeneHne)

OOwWwwun nonesHbli 06beM (MOpPO3UITbHOE on

OTAENEHNE)

Knacc aHepronoTtpebneHus D

MoTpebrneHve aNekTpodHEPrnm

328,5 kBTtu/rop,
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O6cnyxuBaHue u yctpaHeHue
HencnpaBHOCTEUN

O6cnyxunBaHue n yxon

OTknoYeHne o6opyaoBaHUA
Mepepn uncTkon n obcnyxmBaHmem 06s3aTenbHO OTKIOYNTE 000PYAOBaHME OT SNEKTPOCETHU.

YcTpaHeHune HeMcnpaBHOCTEWN
B cnyyae HencnpaBHOM paboThbl XOnoaubHMKa Nnepen 3BOHKOM B CEPBUCHbIV LLEHTP NpOYUTanTe OaHHbLIN pasaen,
BO3MOXXHO 34eCb Bbl HalaeTe pelueHne npobnemsi.

HeucnpaBHocTb Bo3moxHble npuinHbl / PewweHne

Komnpeccop He paboTaeT e O60pyaoBaHIe He NOAKITIOHEHO K 3NeKTPOCeTH NN
BUIIKa NINOXO BCTaBIEHA B PO3eTKY, He obecneunBas
KOHTaKTa, Uni c6oil aMeKTPONUTaHMS B [OME.

® Po3seTka HeucnpaBHa, A1 NPOBEPKM NOAKIH0YMTE
o6opyaoBaHe B Apyryto po3eTky.

Komnpeccop paboTaet HenpepbIBHO ® O6paTuTech B aBTOPM30BAHHbIN CEPBUCHDIN LIGHTP

Mpwu 3BOHKE coobLyuTE:

— AaTy NOKynKku; HOMep rapaHTUIAHOTO JOKYMEeHTa
(CepBUMCHOW KHUXKM, CEPBUCHOTO cepTudukaTa u T.1.);

—  TUN HEMCMPaBHOCTY;

— wmogenb (Mod.) n cepuiiHbin Homep (S/N)
060pyaoBaHS, ykasaHHbIe B Tabrnyke TEXHUYECKNX
OaHHbIX 0bopyaoBaHus (cM. OnucaHue), Unv B
rapaHTUMHOM JOKYMEHTE.

! Mo6oit peMOHT 1 TeXHUYecKoe oBcnyxunsaHme 060opya0BaHNs AOMKHbI BbINOMHATLCS TOMLKO creumanuctaMmm
aBTOPU30BAHHOIO CEPBUCHOIO LIEHTpA.

! KpaTkoBpeMmeHHble cOom B nogave anekTponuTaHns He BIUSIIOT Ha COXPaHHOCTb BMHA. [Mopya BUHa MOXET NPON30NTH
TONbKO, kKoraa npobnemMbl B paboTe 060pyA0BaHHWUSI OCTAOTCSA HE PELUEHHLIMU B TEYEHUE ONIUTENBbHOMO BPEMEHN.

Cpox cryoacowr 10 et

H Hotpoint

(A ARISTON T

(D InbesIT S STINOL

Mpown3BoamnTens ocTaensieT 3a coboii NpaBo
6e3 npeaynpexaeHnst BHOCUTb U3MEHEHUSA B KOHCTPYKLIMIO U KOMMSIEKTaLMIO,
He yxyaLwwatoLme atpeKTUBHOCTb paboTel 060pyAOBaHUS.
HekoTopble napameTpsbl, NpUBEOeHHbIE B STOMVHCTPYKLMH,
ABMSATCA NPUGNU3NTENbHBIMU [POK3BOAUTENL HE HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a HEe3Ha4MTerbHbIE OTKITOHEHWUS OT YKa3aHHbIX BESMYMH.

lNpoussodumens: Adpec u meneghoHbl 05151 KOHMaKMos:
Indesit Company S.p.A. Poccua 127018, r. Mocksa, yn. [BuHLEB,

HOpuduyeckuti adpec: .12, kopn. 1, BuaHec-LeHTp «[IBUHLEBY

Bunane A. MepnoHu, 47 (3manme «By)

60044 dabpuaHo (AH), Utanus

Ten. (0732) 6611

Wmnopmep:

000 “Unpesut PYC”

HOpuduyeckuti adpec:

Poccusa 127018, r. Mocksa, yn. [1BMHLEB,
[0.12, kopn. 1, BusHec-LueHTp «[BUHLEBY
(3paHue «By)

Ten.: (495) 961-29-00
dakc (495) 961-29-19

http://www.Hotpoint-Ariston.ru
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! 3penue cnpoekTMpoBaHO 1 U3rOTOBIEHO B
COOTBETCTBUM C MeXOyHapOoaAHbIMXA HOpMaTUBamMu

6esonacHocTu. HeobxoanMo BHUMATEMNLHO NpodMTaTh
HacTosiLMe NpeaynpexaeHunsl, COCTaBNeHHble B Lensax

BaLLen 6e3onacHoCTu.

[aHHoe nsgenve cooTBETCTBYET CeayLNM
Oupektnsam EBponelickoro CoobuecTsa:

q3

-73/23/CEE ot 19/02/73 (Hn3koe HanpsikeHue) ¢
nocneayoLmMMm U3MeHeHUsIM;

- 89/336/CEE o1 03/05/89 (3nekTpomarHuTHas
COBMECTUMOCTb) C NOCNEAYOLMMU UBMEHEHUSIMMU;
- 2002/96/CE.

YTunusauun

B

YHUYTOXEHME YNAKOBOYHbIX MaTEPUAroB:
cobntogarite MecTHble HopMaTUBbI MO YTUN3aLUum
yNaKkoBOYHbIX MaTepUaros.

Esponenckas aupektnsa 2002/96/EC 06 yTunusaumu
3MEKTPUYECKOTO N 3NEKTPOHHOIO 060pyA0BaHMSA
(WEEE) ycTtaHaBnvBaeT npasuna ytunmsaumm
BbiLLEALLIMX N3 CTPOS ObITOBLIX 3neKkTponpnbopos.

B uensx MuHMMm3aLmMmn oTpuLiaTeNbHOro BO3OeNCTBUS
YTUINM30BaHHbIX NPMOOPOB Ha OKPYXKAIOLLYIO Cpeay,
CHWXXEHWS1 PUCKOB Ar1si 300POBbS HAaCENeHNs, a Takke
onTUMM3aLMM Npouecca nepepaboTkn 1 NOBTOPHOTO
MCMonb30BaHMsA MaTepuarnos, C60P N3HOLIEHHOMO
06opyaoBaHUst 4OIMKEH OCYLLECTBNATLCS BHE PaMOK
obLLeropoackmx cuctem cbopa 1 yTunmusaummn Mmycopa.
CvmMBON «MepeYvepkHYTOro MyCopHOro Beapay,
HaHeCeHHbI Ha NpoAyKUMIo, HanoMUHaeT 00
006513aHHOCTM COBMIOAEHNS CrieLmarnsHOM NpoLueaypbl
YyTUNM3aLmmn ObITOBON TEXHUKM.

MoTpebuTens MOXeT caaTh 3HOLLEHHOE
o6opyaoBaHve B crieupanbHbIX MyHKTax NpuemMa unu,
€CINN 3TO paspeLLeHO HaLMOHarbHbIMU
3aKoHodaTenbCTBaMM, BO3BPaTUTL KOMMAHWK NpU
MOKYMKe HOBOTO, aHaNOrM4YHOro NpoayKTa.

Ha cerogHsilLHUIA AeHb BCe BeayLme NpousBoauTenm
ObLITOBOI TEXHVKM aKTMBHO paboTaloT Haa co3gaHuem
cvcTeM cbopa 1 yTUnM3aumm U3HOLLEHHOW GbITOBOM
TEXHUKM.
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TexHun4yeckoe
ocnyxuBaHue

Mepepn Tem kak obpaTutbes B LieHTp TexHMYeckoro o6cnyXuBaHus:
* MpoBEpbTE, MOXHO N YCTPAHUTb HENCMPABHOCTb cCaMOCToATeNbHO (cMm. HeucripasHocmu u Memoodbl Ux

ycmpaHeHUsl).
+ Ecnu nocne npoBepku XONoAurnbHUK He paboTaeT, unu npobrembl OCTaKTCS, CBSKUTECH C CEPBUCHBLIM

LIEHTPOM.

moaenb CepuUNHbIN HOMep
Mpwu o6paLeHnm B LieHTp TexHu4Yeckoro | /o
O6cnyxmBaHna HeobxoanMMo coobLLMTD: < W
Mod. RG 2330 [T [ cod. 93139180000 [ S/N 704211801
*  TVN HeucnpaBHOCTU Nga2a0V- Loz [ 150 W m wFuse ANy Max 12
. Total 340 75 | [ | Freez. Capac | Ulass
mopens uspenms (Moa.) Gross Gross | [Net | Gross] | Poderde Cong |clase N
* HOMep Tex. macnopTa (cepuiiHbi Ne) Bruto Bruto | Ut Bruto kg2ah 4.0 | Classe
. Somer- | R 1a4a | Test o0
Bce 31K gaHHbIe Bbl HangeTe Ha Tabnuyke ¢ Kompr. | kg 0,000 |PSLow 140
Made in ltaly 13918

TEXHUYECKNMUN XapaKTEPUCTUKAMN,
pPacnosiIoXXeHHOW B IEBOM HUXHEM YTy
XOJTOANNBbHOW Kamepbl.

He nonb3yinTeck ycnyramu nuu, He ynormHOMOYEHHbIX NPOU3BOANTENEM.
Mpu pemoHTe TpebyiiTe MCNONBb30BaHNS OPUTMHATIbHBIX 3aMacHbIX YacTen.
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Epekuwenikrepi

AngbiH any

! Byn HyckaynbIKTbl cakTaHbl3. On TOHa3bITKbILWThI
caTbIn anfaH, 6epreH Hemece xaHa naTepre KeLIKeH
Xargannapaa xabablkneH ipre 60nybl KaxeT, SFHM
)KaHa Meci OHbIH XYMbIC iCTEY X8He OfaH KbI3MeT
KepceTy epexenepiMeH TaHbica anaTtbiH 00nybl Kepek.
! HyckaynbIKTbl MyKUSIT OKbIN LUbIFbIHLI3: OHAA
TOHA3bITKbILUTBI OPHATY MEeH nanganaxy kKayincisgiri
Typanbl MaHpI3abl ManimeTTep GepinreH.

1 X)KababIKTbIH, WavikanybiH 60nabipMac yLUiH OHbI
OpHbIHA OpHaTy GoNbIHLIA HyCKaynbIKTbI CaKTan
OTbIpbIN BEKiTIN OpHATLIHBI3.

1 Y)KababIKTbIH OpHbIH aybICTbIpFaH HEMece
TacbiMangaraH Xarganaa oHbl TiK KyWiHOe yCTaHbI3.

! Kypanabl dovsuvkanblk, cesimTanablk HeMece akbln-eci
TOMEH Hemece onapablH Oyn Kypanabl nanganaHyra
eMipnik Texipubeci MeH biHFalibl XKOK TynFanapra,
erep onap 6akpinaHbaca Hemece onapablH Kayincisgiri
VLUIH »ayanTbl TyiFaflaH Hyckay anvaraH xarganga
nanganaHyra 6onmangpl.

! Bananap KypanmeH oiHamMaybl yLiH 6akblniaHbin
OTbIpYbI KEPEK.

1 XKababIKkTbl OpHaTKaHHaH KeWiH Kopek kabeniHe »oHe

po3eTKara epKiH KOrKeTIMAIK kKamTamachl3 eTinyi Kepek.

1 )KababIKTbIH, KOPMYyCbIHAAFbI XXEeNAETKiLL TECIriHiH
angblH >kaybIn KarnMaHbl3.

! My3gaTtbinybiH XbingamgaTty YLWiH JanbiHAayLWbl
YCbIHFaHHaH 6acka, MexaHuKanblk XoHe backa aa
KenTereH Kypangapabl nanganaHyra 6onmanasi.

| CankblHOaTaTbIH XXMEKTEpPAi 3aKkbiMaan anMaHbi3gap.

! HeoHAbl aybICThIPY YLUIH aBTOpriaHFaH cepBuC
opTanblifbiHa xabapnacblHbl3.

! Kabenb opanbin Hemece KbICbInbIN KariMaybl Kepek.
! Kopek: Kabenbain, Tvni Y. OHbl aybICThIpY YLUiH
aBTopraHfFaH cepBuC opTarnbifbiHa xabapnacbiHpi3.

! ©HAipyLwi kepceTinreH kayincisgik wapanapbiH
cakTaMaraH Xarganaa, xayankepLlinik ketepmengi.

Mogaeni WL 36 A/HA
Temnepatypachbl 1 anmak
EHi -56 cm;
enwemi BuikTiri — 68 cm;
TepeHairi — 55 cm.
Canmarbi** 76 kr
Canmarsbl 97 kr
KyaTbl 65 AT
Tok 0,3A
Nlamna 3BT

OHeprusiHbl TYThIHYbI

0,39 kBT*c/24 ¢

KepHey*

220-240 B

Tok Xuiniri*

50Ty

anacbisgap.

* Byn MafblHanap ap en yLiH apTypri 60nybl MyMKiH.
By/biMaapabIH HaKTbl cMnaTTaMachiH XababIKTbIH,
TeXHMKanbIK cunaTTaMachblHbIH KECTECIHEH Kepe

**Boc xababIKTbIH, canmarbl.

Byn xabablK TeK wWapan cakray YLiH FaHa apHanfaH
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OPHATY

XanracTblpy XXaHe Kocy

OpambIH any

1. OpamblH WweLwin, )xabablk TacbiMangay bapbicbiHAa
3aKbiMAanMaraHblHa Ke3 XeTKi3in anbiHbi3. Erep
abablk 3akbimaanFaH 6onca GipaeH xeTkidyLlire
OipaeH xabapnacbiHbI3.

2. OpaMblH XoHe e3[iriHeH »ancblpbinaTbiH XababIKTbl
KopFan TypaTblH MaTepuangapblH MYKUAT LieLlin
anblHbI3. ECiriH allblHbI3 XXaHe XababIKTbIH,
KOMIMOHEHTTEPI 3aKkbiMAanMaraHblHa Ke3 XKeTKi3in
anblHpI3.

3. Kopek kabeniH anbiHbI3.

Xawnractbipy

1. XKabablK KypFak eHe XaKcbl XenaeTineTiH xanaa
OpHaTbINybl KEPEK (KabAbIKTbI YynaHFa XXeHe, Xep
Ternenepre opHNacTbipMaHbI3).

2. YKababIKTbl XblNy LblFapaTbiH Ke3 KENreH Kypan
Ke3aepiHeH anbiCblpak OpHanacTbIpbIHbI3.

3. TOHa3bITKbIWTBIH XengeTKiwi 4YPbIC XXYMbIC icTeyi
VLLIH abablk opHanackaH ep XeHe Yn-xanablH,
kabblpFackl apacbiHAa MUHUManAbl apakallbIKTbIK
cakTarnfaHAbIFbIHa KO3 XETKi3in anbiHbI3.

CypertTi Kapa

7

7
[

I
IS |

XenpeTkiw ywiH
apakawbIKTbIK 50 MM Kem emec

OnekTp xeniciHe Kocy

YKababIKThl TackiManaan anbin KenreHHeH KeniH

ababIKThI TiriHEH KOMbIN KOMbIHbI3 KOHE OHbl 3M1EKTP

XeniciHe kocnac bypblH Kem gereHae yL caraTt yakbIT

KYTiHi3. 2Kabablk BUNKacbIH po3eTkara kocnac OypblH

Tekcepin anbiHbI3:

1. kabblpragafbl po3eTka epre TyMblKTanfaH xeHe
cTaHgapTTapfa Covkec KeneTiHairiH;

2. po3seTKa )ababIKTbIH OH XafblHblH TOMeHTri Genirinae
opHanackaH OHbIH TEXHUKanbIK MariMeTTepi Typanbl
KecTefie KepCeTinreH xabablKTblH Makcumangblk
TYTbIHATbIH KyaTblHa LWbl4aNTbIHAIFbIH
(PKabapbIKTbIH cunaTTamacsl kapa);

3. >xeni KepHeyi TeXHUKanblK cunatTamanap KecrteciHge
(2 c.kapa) Hemece xababIKTbIH TEXHUKANbIK
ManiMeTTepiH Typanbl KecTeae KepceTinreH
MarblHanapfra cankec kenegi (PKababIKTbIH,
cunaTtTamachl kapa);

4. poseTKa )kababIKTbIH, BUITKAcbliHA Colikec
keneTinairiH. Kepi xarganga, BunkaHbl
Hemece po3eTkaHbl aybICThIPy KEPEK.
¥3apTKbllUTapAbl HeMece Ken Ke3Ai po3eTkanapabl
navganaHbanpi3gap.

560 ¢
Koca opHaty min. '€
enwemaepi / e
o0
({]
. [
560 min.
| 560
o
8| XababIKTbiH
) enwemaepi
~

XXuha3 6eTiHeH

588 550 .vnau

75



XABAObIKTbIH
CUNATTAMACHI

lwki anemeHTTEpI

Backapy naHeni Ecik

el |wca] &

Backapy naHeni

dyHkuuoHanabik | Qucnnen | TemnepatypaHbl TemnepaTtypaHbl KeTepy
MHAVKaTop asanTty

KyaTTbl Kocy / ewipy
AfrbIMaarbl Kocy TynumMeci
Xapbikrangbipy Temnepartypa MHOMKATOPbI




XABObIKTbI
NAUOANAHY

LWWapan 6eTenkenepiH caKkrayfa apHanfaH
6enim

BenimHiH Heriari KbI3MeTi — LapanTblH cakTanyblH
OHTalnbl WapTTapaa kaMTamachIi3 eTy.
ToHasbITKbILWTaFbl 3aybIT OpHaTKaH Temnepatypa 150C.
Byn Temnepatypa kenTereH wapanTtapgbl cakray YLiH
OHTannbl bonbin caHanagpl.

LLapanTbiH annbl Taburatbl Kypaeni, OHbl y3ak

api basy npouecc HaTuxeciHae anagbl. LapanTbiH,
canacblH epekLueney YLiH apHanbl lWapTTapablH
cakTanybl MiHAeTTi. Bapnblk WwapanTtap 6ip
TemnepaTtypaja caktanagpl, anavaa onapabit
9pKaNCbICbIHbIH, EPEKLLENIKTEPIHE Kapal onap apTypni
Temnepatypa borbiHwa Gavikanaabl (Lapanka narblk
Temneparypa KecTeciH kapa). CoHObIKTaH Aa, eHAIpIiCTiK
)abablkka cekingi cisgi xaHa «Lapan koimaHbi3aarbi»
abcontoTTi TeMnepaTypa MafbiHAChl LWapanTbl cakTay
YLLUiH MaHbI3abl 6onbin Tabbinvanabl. EH MaHbI3abIchl
GaprnblK yakbITTaFbl TypakTbl TeMnepatypa 6onbin
Tabbinagpl. LLapanTbl ke3 kenreH TemnepaTtypaga on
e3repreHLue KanbinTbl XaFganaa cakrayra bonagbl.

TeMnepaTypaHbl KOJIMEH peTTey

YKababIKTbl KOCKaHHaH KeliH aucnnenae
TOHA3bITKBILTBIH, iLLiHAEr TemMmnepaTypa kepiHegi: on
150C xeTyi Kepek XaHe COoMn KanbInTbl cakTayfa Tuic.
Erep ci3 TemnepaTtypaHbl peTTeriHi3 Kernce, MbiHa
opeKeTTepAi XKacaHbI3:

1. XKababIKTbl KOCKaHHaH KeWiH gucnnenge
OpHaTbIfFaH Temneparypa kepiHic Tadaapl.

2. bip cekyHaTan + TyMeciH 6acbiHpI3 (Backapy
naHeniH kapa). Qucnnengeri Temnepatypa
MaFblHacbl e3repe 6actanapl.

3. KaxeTTi Temnepartypara xeTkeHre geniH + Hemece
= TEMMNepaTypanapbiH 6acbiHbI3.

4. ToHasbITKbILLKA LLapan 6eTenkenepiH
opHanacTbipMac bypbiH Oucnnengeri Temnepartypa
MaFblHAChl XbIMNbINbIKTAaYbIH TOKTaTKaHFa AeliH 5
CEKYHZ KyTe TypbIHbI3.

YKababIKTbIH iWiHaeri Temnepatypa 240C acca,

iLUKi XapblKTaH4blpynapbl Kocblnmangsl (Hemece
yakbITLwa ewipineai). byn angpiH ana TanceipbiffaH
Temnepartypara Te3sipek XeTyre MyMKiHAiK bepeg,.

Araw cepenepiH any
CAKTAHObLIPY:

Arawl cepenep cbipfaHak 6onmanasl. Cepenepai erep
onappa betenkenep Typca, onapabl CbiHALIPbLIN anMac
YWiH cyblpbin anmaxpei3gap. Ci3 cepenepai onapaa
OeTenkenep TypMaraH yakbITTa faHa Xyy YLiH ana
anacols.
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LWapan ywiH ynneceTiH TemnepaTtypa KecTteci

Byn kectene wapan cakranyra TUICTi Mbican TemnepaTtypanapabl WwallameH kepcetinreH. Erep cisaiH kenbip
LapanTapblHbl3 TOHA3bITKbILL TEMMNEpaTypackiHaH ofapbl TemMmnepaTtypaga oepinyi kepek 6onca, cronFa depy

anablHOa TOHA3bITKbILITAH LbIFAPLIN KAKETTi yaKblTKka KOWbIHbI3.

Amarone della Valpolicella 17°C Kyprak *aHe ToTTi kebikTi Wwapan 6°C
Barbaresco 17°C Verdicchio di Matelica e dei Castelli di Jesi 8°C
Barolo 17°C Trentino Alto Adige ak wapabbl 11°C
Boxone 13°C Fraciacorta ak wapa6bl 11°C
Boppo nukep ak 6°C Kyprak xow micTi aK wapantap 10°C
Bopao kyprak ak 8°C Kyprak, 6anfbiH XxaHe XeMicCTi aK wapanTtap 8°C
BopAao Kbi3bin 17°C Friuli Venezia Giulia ak wapa6bl 11°C
BypryHAaTbIK akK 11°C Rodano wapabbi 15°C
BypryHATbIK KbI3bif 18°C Jlyapa Kypfak aK wapabbl 10°C
Brunello 17°C INyapa nukep wapabbl 7°C
LWamnaHckoe 6°C TNyapa Kbi3bin wapabbl 14°C
KbsiHTU Knaccukanblik 16°C Passito nukep wapabbl 8-18°C
Languedoc-Roussillon 13°C Kbi3fbINT WapanTtap, XXaHa wapanTtap 12°C
Passito di Panteleria 6°C Opralwa cakranfaH akWwbin-Kbi3bi WapanTap 14°C
lMpoBaHAbIK KbI3FbINT 12°C KbI3bin, XeTKiNiKTi TypAae cakranfaH opTalla MbIKTbl Wapan 16°C
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LLUAPAI BOTEJIKENEPIH

OPHAIJIACTbIPY

CraHpapTTbl OpHanacTbipy — 36 6eTenke

36 GeTenkeHi opHanacTblpy (CTaHAapPTTbI, PTYPAI
TUNTETI XXHE «PemnHy [yrKeH]) KepiHin TypyFa TUICTi xaHe
OHaw anyfra 6onatblH Wapan 6eTenkenepiHe apHanfaH.

CTAHOAPT

36 6etenke (100%
BeTenke xaTKbI3bIfbIn
opHanackaH)

5 cepe

(DA

|
|
aaaaad
|

Op GeTenkeHi 3 arawl cepenepre, e3iHe apHanfaH
OpHblHa OpHanacTbIpbIHbI3, 6 BeTenke «Llapan
KoMMacbIHbIH» Ty6iHe opHanacybl MyMKiH.

! Afawu cepenep apHanbl KOHCTPYKLUSAFa ne, on
HeTenkenepaiH Keanencok KynayblHaH XaHe CblHybIHaH
KopFanabl.

Bi3 «periH» GeTenkenepiH TOMEHri cepere aHe
«Wapan kormacbiHbIH» Ty6iHe canynapbiHbI3abl
YCbIHaMbI3, ©ATKEHI 01 OPbIH apHavibl kKenemgi
HeTenkenepre apHarnbIn xxacarfaH.

! Araw cepere 22
GeTenkere aeniH
Kayincia Typge cakrayfa
6onagsbl.

AN

LWamnaH 6eTenkenepi opHanacTbipy

LLlamnaH 6eTtenkenepi ctangapt 6eTenkenepre
kaparanga yrkeHipek. Onapgbl 5 6etenkenepre geuiH
opHanacTblpyFa 6onatbiH «LLlapan KoMacbIHbIHY»
Tyb6iHe opHanacTbIpy Kepek.

Erep ci3 «lapan konmacbeiHa» WwamMmnaHHbIH 5
DeTenkeciHeH apTblK CakTaFblHbI3 Kerce, 3 copeciH
anbiHbI3 XaHe
beTenkenepai eki katapra
OpHanacTbIpbiHbI3
(6eTenkenepgi

eKiHWi kaTapra
TeMeHeri KaTapablH
beTenkenepiHiH apacbiHa
opHanacTbipa oTbIpbIn).
Ocbinan 9 6etenkere
OeWiH opHanacTblpyFa
oonagbl.

= |
|

2928,

BeTtenkenepai opHanacTbipyAblH
OipHewe Mbicanbl

CAKTAY

44 BOTEJIKE (100%
BeTenke XaTKbI3blIbImn
opHanackaH)

1 cepe

CTOJIFA ¥CbIHY YLWUIH

42 6etenke (50%
BeTenke xaTKbI3blbIM,
50% TypFbI3bINbIN
opHanackaH)

3 cepe 4katap

MAKCUMATObIK
APTbIK CAKTAY

46 6eTenke (48%
BeTenke xaTKbI3blbIM,
52% TypFbI3bINbIN
opHanackaH)

1 cepe 4 katap
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AFALL COPENEPAOI ANTY MYMKIHAIT

Arall cepenepgi any yLwiH MblHanapabl OpbIHAAHbI3:

1. cepeHiH angblHfFbl GeniriH 6ip KONMEH yCTaHbI3.

2. EKiHLIi KONMEeH cepeHiH apTKbl GeniriH xofapbl kapan
UTEpIHI3.

3. Kaw raHa cepeHi e3iHisre TapTbin anbiHbI3. Erep
DeTenkeHi any Hemece aybICTbIpy kepek 6ornFaH
Xarganga cepeHi 1/3 XbImKbITbIHbI3.

4. Kepek beTenkenepai anbin TactaHpl3 HEMece
aybICTbIPbIHBI3 XX8HEe COPEHi apTka UTepin OpHbIHa
OpHanacTbIpbIHbI3.

5. OHbl KanTagaH apTka UTepin OpHbIHAA HbIK
TYpFaHbIHa Ke3 XeTKi3in anbiHbI3. Erep cepe
KMMbIngap Typca , OHbl apTka TUreHLLEe KanTa
UTEpIHI3.

CepeHi TonbIfbIMEH arnbin TacTay YLWiH angblH ana
OeTenkenepain, 6apnbifbiH cepeneH anbin, 1 xaHe 2
Kkagamabl opbiHAaHbI3. CepeHi xan FaHa nasanapbiHaH
anfaHLwa e3iHisre TapTbiHbI3.

! EwkawaH 6ip yakbiTTa bip cepeneH apTbik aniMaHbI3.
A3 MONLWUEPOEr BOTENKENEPOI OPHANACTbIPY

Erep 6etenkenep caHbl «LLapan KoimacbiH»

TONbIK TONTBIPY YLUIH XeTKiNiKkci3 6onFaH xarganaa,

0i3 6eTtenkenepai 6ap cepenepre Gipkenki eTin
OopHanacTblpyabl YCbiHaMbI3, 6eTenkenepai Tyrenaen
acTblHa HeMece TeK YCTiHe opHanacTbipyFa bonmanabi.
BeTtenkenep CbipTbiHAH XaKCbl KOPIHY YLUIH , oriapabl
COpeHIH opTacbiHa OpHaNacTbIPbIHbI3.
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KbISMET KOPCETY XOHE
AKAYJIAPbIH XOIO

Kbi3MeT KepceTy XaHe KyTin ycray

XKababIKTbl ewipy

)Ka6LI,bIKTbI Tasalnay XoHe KbI3MET KepceTep anabliHaa 3NeKTp XeniciHeH aXblpaTtbIn anblHbI3.
AkaynapbIH X010

ToHasbITKbIL XYMbICbIHAA akay GonFaH xaraainga cepBuc opTanblifbiHa xabapnacnac 6ypbiH ocbl 6eniMmeH
TaHbICbIHbI3Aap, MYMKIH Ci3 ocbiHAa NpobremanapbiHbI3ablH LWeLiMiH TabachI3:

Akaynap MywmkiHaikTeri ce6enTep /Lewimpepi

Komnpeccop xyMbic icTemengi » Xabablk anekTp xeniciHe KocbinMaraH HeMece BUIKa
OannaHbICka TyCcrnen poseTkara OypbIC KOCblIMaraH
Hemece ynaeri anekTp XeniciHae icTeH WeiFy 6ap.
* PoseTka oypbIC XXYMbIC iCTeMenai, Tekcepy YLUiH
XababIKTbl 6acka po3eTkara KOCbIHbI3.

Komnpeccop y3aikci3 xxymbic ictengi * ABTOpnaHfaH CepBuC opTanbifbiHa XxabapnacbiHbI3

KoHblpay wanfaHaa xabapnaHpls:

- caTbin any KyHiH; Keningik Ky>xaTt HeMipiH (CepBUCTIK
KiTanwua, cepBuUCTik cepTudmkart xaHe T.6.);

- akay tunTepi;

- KabpbIKTbIH TEXHMKANbIK MaMIMETTEP KecTeciHae
Hemece Keningik kyxatTta (Cunattamacsl kapa)
KepceTinreH xabablkTbiH Mogeni (Mod.) xxaHe
cepusanblk Hemipi (S/N).

! XKababIKTbiH KE3 KENreH XXeHAeY XKYMbICTapbl KoHe TEXHMKAIbIK KbI3MET KOPCETY aBTOpfaHFaH CepBUC OpTarblfbiHbIH
MaMaH4apbl apKblfbl FaHa XYprisinyi kepek.

! OnekTp xeniciHaeri KbiCka yakbITTbIK iICTEH LUbIFY LIApanTbiH cakTanybiHa acep etnengi. LapanTbiH, 6y3binybl
KababIKTbIH XXyMbICbIHAAFbI NpobremMarnap y3ak yakbiTka AeiH WeLliMiH TannaraH xxargaaa faHa MyMKiH 6onmak.

Kbiamem kepcemy mep3imi 10 Kbl

H Hotpoint

i S
TS @ npesitT S STINOL

(A ARISTON

OHIpyLLi KOHCTPYKUMSAFa anablH ana eckepTnen, OHbIH XXYMbICbIHbIH,
THiMAiniriHe 3anan KenTipMENTIH e3repicTep eHridyre KyKbirbl.
Ocbl HyckaynblKTa KenTipinreH kenbip napameTpnep XyblkTbl 6onbin keneai.
OHAipyLLi KepceTinreH KeneMHeH a3 faHa aybITKynap YLUiH XayarnkepLuinik ketepmengi.

O©HaipyLwi: BarinaHbicy yLiH MeKkeHxXalnbl MeH TenedoHsbl:
Indesit Company S.p.A Pecein 129233 Mackey
3aHabl MekeHxawbl: Mwup panfbinel, BBLL (6yp.BOHX)
Buane A.Mepnonu, 47 MaBunboH, 46
60044 dabpuaHon (AH), Utanua
Ten.: (0732) 6611 Ten.: (495) 974-6280
dakc (495) 961-2919
Caryuwbl: 974-6279
IndesitCompanylnternational
BusinessS.A

3aHabl MeKeHxalbl:
Fannepusi optanslifbl, 2, Bua KaHtoHane,
6928, MaHHo, LLiserinapus
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